FRIGGITRICE
AD ARIA

FRY TOUCH



AVVERTENZE DI SICUREZZA

[ ] Prima dell'uso, leggere queste
avvertenze e istruzioni e conservare
per futuri riferimenti. La mancata os-
servanza dei presenti avvisi e istruzio-
ni potrebbe causare scosse elettriche,
incendi e/o infortuni gravi. Quando si
usano apparecchi alimentati elettri-
camente, osservare sempre le normali
precauzioni di sicurezza per ridurre il
rischio di incendio, scosse elettriche, le-
sioni personali e danni materiali. Lap-
parecchio & destinato a essere utilizzato
nelle applicazioni domestiche e similari
ed in particolare nelle zone per cucinare
riservate al personale nei negozi, negli
uffici e negli altri ambienti professio-
nali; nelle fattorie; da parte di clienti di
alberghi, motel, e altri ambienti a ca-
rattere residenziale; negli ambienti tipo
bed and breakfast. Non adatto per uso
professionale. Non utilizzare I'apparec-
chio per usi diversi da quello per cui e
concepito. Qualsiasi utilizzo diverso da
quelloindicato e da considerarsi impro-
prio e pericoloso ed espone ['utilizzato-
re a rischi di natura elettrica e a danni
alle persone. Allorché si decida di smal-
tire come rifiuto questo apparecchio,
si raccomanda di renderlo inoperante
tagliandone il cavo di alimentazione.
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Prima di collegare I'apparecchio alla
rete di alimentazione, controllare che la
tensione indicata sui dati tecnici corri-
sponda a quella della rete locale e non
utilizare prese o prolunghe elettriche
non compatibili con quanto indicato
nei dati tecnici. Non utilizzare I'appa-
recchio se il cavo, la spina o alcune sue
parti risultano danneggiate. Assicurarsi
che il cavo di alimentazione sia ade-
quatamente tenuto lontano dall'appa-
recchio e non venga in contatto con le
parti calde dello stesso o pressato su
bordi o spigoli taglienti. Non scollegare
mai |'apparecchio tirando il cavo. Dopo
aver utilizzato I'apparecchio, scollegare
il filo conduttore dalla fonte elettrica
e attendere che si raffreddi prima di
riporlo a posto e di procedere alla sua
pulizia. Tutte le riparazioni, compresa
la (eventuale) la sostituzione del cavo
di alimentazione, devono essere ese-
quite solamente da tecnici autorizzati
ed esperti, in modo da prevenire ogni
rischio. Non avvolgere mai il cavo di ali-
mentazione attorno alla mano quando
'apparecchio & connesso alla rete elet-
trica. In caso di temporale, scollegare
il cavo di alimentazione dalla presa di
corrente. Distendere completamente
il cavo prima dell'utilizzo. Non tirare o
trasportare |'apparecchio per mezzo del
filo di alimentazione. Non usare il filo



di alimentazione come manico. Non
tirare il filo di alimentazione attorno
ad an%oli aquzzi e non appoggiarlo su
superfici calde. Conservare il presente
libretto d'uso sicuro, insieme alle istru-
zioni, per l'intera durata di vita dell'ap-
parecchio, a scopo di consultazione.
In caso di cessione dell'apparecchio a
terzi, consegnare anche lintera docu-
mentazione. Se nella lettura di questo
libretto di istruzioni d'uso alcune parti
risultassero di difficile comprensione o
se sorgessero dubbi, prima di utilizzare
il prodotto contattare I'azienda all‘indi-
rizzo indicato. Attenzione! Controllare
periodicamente il corretto serraggio
delle eventuali viti presenti, lo stato di
usura dell'apparecchio ed accertarsi del
suo corretto funzionamento. L'utilizo
di accessori non consigliati o non forni-
ti dal costruttore dell'apparecchio puo
comportare rischi di incendio, shock
elettrico o danni a persone. Scollegare
sempre |'apparecchio  dall'alimenta-
zione se lasciato incustodito e prima
di montarlo, smontarlo, pulirlo 0 ma-
nutenerlo. Non lasciare |'apparecchio
esposto ad agenti atmosferici (piog-
gia, sole, ecc.). Non usare I'apparecchio
allaperto. Non lasciare incustodito I'ap-
parecchio mentre € collegato alla rete
elettrica. Non utilizzare Iapparecchio
in caso di mani bagnate o piedi bagnati

0 nudi. ATTENZIONE! Pericolo di soffo-
camento. Gli elementi dellimballaggio
non devono essere lasciati alla portata
dei bambini in quanto potenziali fonti
di pericolo. Tenere il sacchetto di pla-
stica lontano dalla portata di bambini.
Non € un giocattolo. Durante |'utilizzo
assicurarsi che i bambini non vengano
a contatto con 'apparecchio. Se il cavo
flessibile esterno di questo apparecchio
e danneggiato, deve essere sostitui-
to esclusivamente dal costruttore, dal
suo servizio di assistenza, o da perso-
nale qualificato equivalente, al fine di
evitare pericoli. Lapparecchio non pud
essere utilizzato da persone, bambini
compresi, con ridotte capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali, o prive di espe-
rienza o della necessaria conoscenza,
a meno che non siano supervisionate
e abbiano ricevuto istruzioni relative
all'uso sicuro dell'apparecchio e abbia-
no compreso i pericoli ad esso ineren-
ti. | bambini devono essere sorvegliati
per non giocare con |'apparecchio. La
pulizia e l]a manutenzione destinata ad
essere effettuata dall'utilizzatore non
deve essere effettuata da bambini, a
meno che non abbiano pit di 8 anni e
siano sorvegliati. Mantenere |'apparec-
chio el suo cavo fuori dalla portata dei
bambini con meno di 8 anni e custodire
in luogo asciutto e sicuro. Lapparecchio
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non ¢ destinato ad essere fatto funzio-
nare per mezzo di un temporizzatore
esterno 0 con un sistema di comando
separato.

(ollocare 'apparecchio su un piano sta-
bile dove non possa essere rovesciato.

&ATTENZIONE!
Non

usare su fornelli o piani di cottura acce-
si. Per il suo utilizzo, posizionare I'ap-
parecchio su un piano di lavoro resi-
stente al calore, lontano da fonti di
calore e da schizzi d'acqua. Non posizio-
nare vicino a materiale infiammabile.
Mantenere ad adeguata distanza da
0gqetti e pareti. Proteggere |'apparec-
chio da spruzzi di liquidi. Non usare
'apparecchio in prossimita di vasche o
lavandini pieni di acqua.

AATTENZIONE! :

probabile che le superfici diventino
molto calde durante I'uso.

&ATTENZIONE! -

rante la cottura si puo verificare la fuo-
riuscita di vapore caldo. Non ostruire la
presa daria durante il funzionamento.
Far raffreddare |'apparecchio sempre
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per qualche minuto tra un utilizzo e un
altro. Attendere che l'apparecchio si raf-
freddi prima di pulirlo o trasportarlo.
Non utilizzare Iapparecchio vuoto. Non
inserire oggetti metallici e utensili
all'interno. Apparecchio progettato per
la cottura di alimenti solidi. Non supe-
rare mai la capacita massima di riempi-
mento.

AATTENZIONE!
Non

mettere mai le parti sotto tensione a
contatto con I'acqua: pericolo di corto-
circuito. Non utilizzare all'aperto. Non
immergere [apparecchio, il cavo di ali-
mentazione o la presa di corrente
nell'acqua, sotto acqua corrente o in al-
tro liquido. Non muovere o spostare
'apparecchio mentre & in uso. Prima di
pulire 'apparecchio o di intraprendere
operazioni di manutenzione, disinserire
la spina di alimentazione. Non immer-
gere in acqua per la pulizia. Per rimuo-
vere i residui di cibo, pulire apparec-
chio con panno morbido non abrasivo e
detergente neutro solo dopo aver spen-
to I'apparecchio e dopo averlo scollega-
to dall'alimentazione elettrica. Lappa-
recchio deve essere  controllato
reqolarmente e non deve essere utiliz-
zato se danneggiato. Se presenta delle
crepe, disalimentare I'apparecchio per



evitare la probabilita di scosse elettri-
che Non mettere mai apparecchio nel-
|a lavastoviglie. Collegare con una presa
di corrente provvista di terra. Il manca-
to rispetto a questo obbligo pud provo-
care uno shock elettrico con conse-
quenza di lesioni gravi. Il produttore
non & responsabile per I'uso improprio.
Efficienza energetica e progettazione
ecocompatibile. Consumo in modalita
stand-by: 0,35 W. Attivazione automa-
tica: entro 20 minuti dopo I'uso. Moda-
lita stand-by in rete; non applicabile. Il
prodotto non ha connessioni wireless o
cablate. Il prodotto € dotato di alimen-
tazione integrata, non necessita di ali-
mentatore esterno.

DESCRIZIONE DELLE PARTI

1. Vassoio di cottura

2. Manico del cestello

3. Cestello

4, Uscita dell'aria

5. Cavo di alimentazione
6. Display digitale e pannello touch
7. Finestra trasparente

8. Ingresso dell‘aria

Informazioni importanti

Prima di utilizzare I'apparecchio, leggere attentamente il
presente manuale. Un uso scorretto puo causare danni al pro-
dotto o pericolo per I'utilizzatore. Conservare il manuale per
future consultazioni.

ATTENZIONE: Non immergiere la scocca dell'apparecchio in ac-
qua né sciacquarla sotto il rubinetto, a causa della presenza di
com?onenti elettrici e di riscaldamento.

Non lasciare che liquidi penetrino all'interno dell'apparecchio.
Non coprire le prese d'aria (entrata e uscita) durante il fun-
zionamento.

Non riempire la vaschetta con olio.

Non toccare le parti interne durante I'uso.

Spegnimento automatico

L'apparecchio € dotato di timer integrato e si spegne automa-
ticamente al termine del tempo impostato. In alternativa, puo
essere s[)ento manualmente premendo il pulsante di spegni-
mento: lo spegnimento completo avviene entro 20 secondi.

Prima del primo utilizzo
Rimuovere tutti i materiali di imballaggio, adesivi ed etichet-

e.
Lavare cestello e vassoio con acqua calda, detergente per piat-
ti e una spugna non abrasiva.

Pulire le superfici interne ed esterne dell'apparecchio con un
panno morbido. Non & necessario a]ggiungere olio 0 qrassi
nella vaschetta, poiché 'apparecchio funziona ad aria calda.

Utilizzo dell'apparecchio

Utilizzare sempre su superfici piane, orizzontali e stabili.
(ollegare la spina a una presa di corrente con messa a terra.
Estrarre con cura il cestello dalla friggitrice ad aria.

Inserire il vassoio nel cestello e disporre gli alimenti all'inter-
no. Reinserire il cestello. Attenzione: non superare il livello
MAX indicato. Un sovraccarico puo compromettere la qualita
di cottura.

Importante: durante e subito dopo I'uso, il cestello potrebbe
essere molto caldo. Maneggiarlo solo tramite il manico. Non
aggiungere olio o altri liquidi nella vaschetta.

Toccare'il pulsante di accensione per attivare il display.
Toccare il pulsante “Menu” per selezionare il programma di
cottura desiderato.

Pannello di controllo
1. On/off;

2.Tasto —
3.Temperatura

4. Menu

5. Timer

6. Tasto +

7. Start/Pausa

AIRFRY

REHEAT

CHICKEN

1 2 3 4 5 6 7

Nota: sono disponibili 12 funzioni preimpostate: Grill, Airfry
(FRITTURA AD ARIA) Verdure (VEG), Uova (EGG), Gratinatura
BROIL), Riscaldamento (REHAT), Bistecca (STEAK), Patatine
FRIES), Arrosto (ROAST), Pollo (CHICKEN), Cottura al forno
(BAKE) e Pesce (PESCE).
Toccare il pulsante Menu per selezionare e modificare la fun-
zione di cottura desiderata. Il tempo e la temperatura possono
essere regolati facilmente toccando le icone corrispondenti.
Per regolare il tempo, premere prima l'icona del tempo sul di-
splay, quindi utilizzare le icone -+/- per aumentare o diminui-
re |d| 1 minuto per volta. Tenere premuto per una regolazione
veloce.
Per regolare la temperatura, premere Frima licona della
temperatura sul display, quindi utilizzare le icone +/- per au-
mentare o diminuire di 5 °C per volta. Tenere premuto per una
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MENU PRE-IMPOSTATI

Menu

Predefinito / 180°C
Grill / 195°C
Airfryer / 200°C
Gratinatura  / 200°C
Riscaldamento / 175°C
Arrosto / 200°C
Pollo / 195°C
Verdure / 180°C
Uova / 160°C
Bistecca / 200°C
Patatine / 200°C
Cottura forno / 160°C
Pesce / 190°C

regolazione veloce.

Intervallo di temperatura: 80°C ~ 200°C
Intervallo di tempo: 1 min ~ 60 min

Avvio della cottura

Dopo aver selezionato la funzione desiderata, premere il pul-
sante Start/Pausa per avviare la cottura.

Nota: durante la cottura ad aria calda, se si desidera cambia-
re programma (ad esempio, da Cottura al forno a Patatine),
Fremere dprima il pulsante Start/Pausa per mettere in pausa.
n stato di pausa, selezionare il nuovo programma desiderato
dal pulsante Menu. Premere nuovamente Start/Pausa per
continuare la cottura.

Durante la cottura & possibile modificare sia il tempo che la
temperatura.

Indicatore Shake

Alcuni alimenti richiedono di essere agitati a meta del tempo
di preparazione (vedere la sezione “Impostazioni”).

Quando l'indicatore Shake lampeggia, estrarre il cestello uti-
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Pulsante icona Temp. predefinita Tempo predefinito Shake

15 min Si
20 min Si
18 min Si
10 min Si
4 min No
10 min Si
22 min Si
10 min Si
18 min No
10 min Si
20 min Si
20 min No
10 min Si

lizzando il manico, agitare gli alimenti e reinserire il cestello
nell’apparecchio.

Nota: per il programma Patatine, il segnale Shake si attivera
ai 3/5 del ciclo"di cottura. Se non si éstrae il cestello e non
si agita il contenuto, la spia Shake continuera a lampeggiare.

Fine cottura

Al termine del ciclo di cottura, 'apparecchio emettera un se-
gnale acustico (5 suoni). Estrarre la vaschetta e posizionarla
su una superficie resistente al calore.

Nota: una volta terminato il tempo impostato, I'elemento ri-
scaldante si spegnera ma il ventilatore continuera a funziona-
re Fer circa 20 secondi per disperdere il calore residuo, sequito
dal segnale acustico finale.

Controllo della cottura

Verificare la cottura degli alimenti.

Nota: se gli alimenti non sono ancora pronti, reinserire il ce-
steﬂllo, regolare temperatura e premere Start per riprendere la
cottura.



Rimozione degli alimenti

Per alimenti come carne, pollo o ingredienti contenenti grassi
che possono accumularsi sul fondo del cestello, utilizzare del-
le pinze per rimuoverli singolarmente.

Nota: non capovolgere la vaschetta per evitare che i liquidi
accumulati si riversino sugli alimenti.

Per alimenti asciutti come patatine o verdure, sganciare il ce-
stello e versare il contenuto direttamente sul piatto.

Dopo aver terminato una cottura, 'apparecchio & immediata-
mente pronto per avviare una nuova preparazione.

Consigli pratici

- Gli ingredienti di piccole dimensioni richiedono general-
mente un tempo di preparazione leggermente infériore ri-
spetto a quelli pit grandi.

- Una quantita maggiore diingredienti richiede solo un tempo
di preparazione leggermente superiore, mentre una quantita
minore necessita di un tempo Ieg?ermente inferiore.

- Agitare gli inPredienti pill piccoli a meta del tempo di pre-
parazione migliora il risultato finale e favorisce una cottura
uniforme.

« Per ottenere patatine croccanti, aggiungere un po’diolio alle
patate fresche e prolungare leggermente il tempo di cottura.
- Non utilizzare ’apﬁ)arecchio per cucinare alimenti estrema-
mente grassi, come le salsicce.

« Gli snack che normalmente si cuociono in forno possono es-
sere preparati anche nella friggitrice ad aria.

- La quantita ideale per ottenere patatine croccanti & di circa
500 grammi.

- Se’si desidera cuocere una torta, una quiche o alimenti
delicati o farciti, posizionare una teglia o una pirofila idonee
allinterno del cestello.

Preparazione di patatine fatte in casa_ o
Per ottenere patatine fatte in casa, sequire i passaggi indicati:

1. Pelare le patate e tagliarle a bastoncini.

2. Lavare accuratamente i bastoncini e asciugarli con carta

assorbente.

3. Versare Y2 cucchiaio di olio doliva in una ciotola, aggiun-

2ere le patatine e mescolare fino a ricoprirle uniformemente.
. Prelevare le patatine con le dita o con un utensile da cucina,

lasciando l'olio in eccesso nella ciotola, quindi trasferirle nel

cestello.

5. Cuocere seguendo le istruzioni riportate in questo manuale.

Pulizia

Dopo I'uso, lasciare raffreddare I’apFarecchio per almeno 30
minuti prima di maneggiarlo o pulirlo.

Pulire 'apparecchio dopo ogini utilizzo.

Non utilizzare utensili metallici o materiali abrasivi per la pu-
lizia della vaschetta, del cestello o dellinterno dell'apparec-
chio, per evitare di danneggiare il rivestimento antiaderente.
1. Sctollegare I'apparecchio e lasciarlo raffreddare completa-
mente.

Nota: per accelerare il raffreddamento, estrarre il cestello.

2. Pulire 'esterno con un panno umido.

3. Lavare vassoio e cestello con acqua calda, detersivo per
piatti e una spugna non abrasiva.

4. Per residui ostinati, utilizzare un detergente sgrassante.
Suggerimento: per incrostazioni, riempire la vaschetta con
acqua calda e detersivo e lasciare in ammollo il cestello per
circa 10 minuti.

5. Pulire l'interno con acqua calda e una spugna non abrasiva.
6. Pulire I'elemento riscaldante con una spazzola adatta per
rimuovere eventuali residui di cibo.

Conservazione

1. Scollegare I'apparecchio dalla corrente e lasciarlo raffred-
dare completamente.

2. Assicurarsi che tutte le parti siano pulite e perfettamente
asciutte prima di riporre I'apparecchio.



Risoluzione dei problemi

Problema

La friggitrice ad aria non si
accende

Gli alimenti non risultano
cotti

Gli snack non risultano
croccanti

Non riesco a reinserire il
cestello correttamente

Fuoriesce fumo bianco
dall'apparecchio

Le patatine fresche si
cuociono in modo non
uniforme

Le patatine fresche non
risultano croccanti

Causa possibile

L'apparecchio non & collegato

alla rete elettrica

Non é stato premuto il pulsante

di avvio

Quantita di ingredienti troppo

elevata nel cestello

Temperatura impostata troppo

bassa

Soluzione

Inserire la spina in una presa di corrente

Dopo aver impostato temperatura e
tempo, premere il pulsante di avvio

Ridurre la quantita di ingredienti nel
cestello

Aumentare la temperatura impostata

E stato utilizzato un tipo di snack Utilizzare snack per forno o spennellare

adatto alla frittura tradizionale

Troppi ingredienti nel cestello

Gli ingredienti sono
particolarmente grassi

Presenza di residui di grasso nel

cestello

Non é stato utilizzato il tipo di

patata adatto

| bastoncini non sono stati
risciacquati correttamente

Presenza di troppa acqua o poco

olio

con un po' d'olio

Non superare il livello massimo indicato

La fuoriuscita di olio produce fumo bianco;
€ normale e non compromette il
funzionamento

Pulire accuratamente il cestello dopo ogni
utilizzo

Usare patate fresche e sode

Sciacquare accuratamente i bastoncini per
eliminare I'amido

Asciugare bene i bastoncini e, se
necessario, tagliarli piu sottili o aggiungere
leggermente piu olio



E - ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD

[ ]Antes del uso, lea estas adver-
tencias e instrucciones y consérvelas
para futuras consultas. El incumpli-
miento de estas advertencias e instruc-
ciones puede causar descargas eléc-
tricas, incendios y/o lesiones graves.
Al utilizar aparatos eléctricos, siempre
deben observarse las precauciones de
sequridad habituales para reducir el ri-
esqo de incendios, descargas eléctricas,
lesiones personales y dafios materiales.
Este aparato esta destinado al uso en
aplicaciones domésticas y similares, en
particular en dreas de cocina reservadas
al personal en tiendas, oficinas y otros
entornos profesmnales en granjas; por
parte de clientes en hoteles, moteles y
otros entormnos residenciales; en aloja-
mientos tipo bed and breakfast. No
apto para uso profesional. No utilice el
aparato para fines distintos a los pre-
vistos. Cualquier uso distinto se consi-
dera inadecuado y peligroso, y expone
al usuario a riesqos eléctricos y dafios
personales.

Cuando se decida desechar este apara-
to, se recomienda inutilizarlo cortan-
do el cable de alimentacidn. Antes de
conectar el aparato a la red eléctrica,
aseqlirese de que la tension indicada

en los datos técnicos corresponda a la
de la red local y no utilice enchufes o
alargadores incompatibles con los da-
tos técnicos. No utilice el aparato si el
cable, el enchufe o cualquier parte del
mismo estd dafado.
Aseqirese de que el cable de alimen-
tacion esté adecuadamente alejado del
aparato, que no entre en contacto con
partes calientes ni quede presionado
contra bordes afilados. No desenchufe
el aparato tirando del cable. Después
de usar el aparato, desconéctelo de la
fuente de alimentacion y espere a que
se enfrie antes de guardarlo o limpiarlo.
Todas las reparaciones, incluida (si fue-
fa necesario) la sustitucion del cable
de alimentacion, deben ser realizadas
inicamente por técnicos autorizados
y cualificados para evitar cualquier ri-
esgo. Nunca enrolle el cable alrededor
de la mano cuando el aparato esté co-
nectado a la red eléctrica. En caso de
tormenta, desconecte el cable de la
toma de corriente. Extienda completa-
mente el cable antes del uso. No tire ni
transporte el aparato usando el cable de
alimentacion. No utilice el cable como
asa. No lo pase por esquinas afiladas ni
lo apoye sobre superficies calientes.
Conserve este manual de uso junto con
las instrucciones durante toda la vida
(til del aparato, para futuras consultas.
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Si se transfiere el aparato a terceros, en-
treque también toda la documentacion.
Si alquna parte de este manual resulta
dificil de comprender o si surgen dudas,
contacte con la empresa a la direccion
indicada antes de utilizar el producto.
iAtencion! Verifique periodicamente
que los tornillos estén bien apretados,
el estado de desgaste del aparato y
su correcto funcionamiento. El uso de
accesorios no recomendados 0 no pro-
porcionados por el fabricante puede
suponer riesgos de incendio, descarga
eléctrica o dafios personales,
Desconecte siempre el aparato de la
alimentacion si se deja sin vigilancia y
antes de montarlo, desmontarlo, lim-
piarlo o realizar su mantenimiento. No
exponga el aparato a agentes atmo-
sféricos (lluvia, sol, etc.). No lo utilice
en exteriores. No lo deje conectado sin
vigilancia. No utilice el aparato con las
manos o pies mojados o descalzos.
iATENCION! Peligro de asfixia. Los ele-
mentos del embalaje no deben dejarse
al alcance de los nifios, ya que pueden
ser peligrosos. Mantenga la bolsa de
plstico fuera del alcance de los nifios.
No es unjuguete.

Durante el uso, asegurese de que los
nifios no entren en contacto con el apa-
rato. Si el cable flexible externo de este
aparato estd dafiado, debe ser sustitui-
10

do exclusivamente por el fabricante, su
servicio técnico o personal cualificado
para evitar peligros.

El aparato no puede ser utilizado por
personas (nifios incluidos) con capa-
cidades fisicas, sensoriales o mentales
reducidas, o sin experiencia o conoci-
mientos, a menos que estén supervi-
sadas y hayan recibido instrucciones
sobre el uso sequro del aparato y com-
prendan los riesgos involucrados. Los
nifios deben ser supervisados para que
no juequen con el aparato.

La limpieza y el mantenimiento que
pueda realizar el usuario no deben ser
efectuados por nifios, salvo que tengan
mds de 8 afos y estén supervisados.
Mantenga el aparato y su cable fuera
del alcance de nifios menores de 8 afios
y quardelo en un lugar seco y sequro.
Este aparato no esta disefiado para ser
operado mediante un temporizador
externo o un sistema de control remoto
separado.

Cologue el aparato sobre una superficie
estable donde no pueda volcarse.

&ATENCION!

No utilice el aparato sobre homnillos
0 placas de coccion encendidas. Para
utilizarlo, coloque el aparato sobre



una superficie de trabajo resistente
al calor, lejos de fuentes de calor y
salpicaduras de agua. No lo coloque
cerca de materiales inflamables.
Manténgalo a una distancia adecuada
de objetos y paredes. Proteja el aparato
de salpicaduras de liquidos. No utilice
el aparato cerca de pilas o freqaderos
llenos de agua.

AATENCI()N!

Es posible que las superficies se
calienten mucho durante e uso.

&ATENCION!

Durante la coccion puede producirse la
salida de vapor caliente. No obstruya
las tomas de aire durante el
funcionamiento. Deje siempre enfriar el
aparato durante algunos minutos antes
de volver a utilizarlo. Espere a que el
aparato se haya enfriado antes de
limpiarlo o transportarlo. No utilice el
aparato vacio. No introduzca objetos
metalicos ni utensilios en su interior,
Aparato  disefiado para  cocinar
alimentos solidos. Nunca exceda la
capacidad maxima de llenado.

&ATENCION!

Nunca ponga las partes con tension
eléctrica en contacto con el agua:
peligro de cortocircuito. No utilice el
aparato al aire libre. No sumerja el
aparato, el cable de alimentacion o el
enchufe en agua u otros liquidos ni los
ponga bajo el agua corriente. No mueva
ni desplace el aparato mientras se esta
utilizando. Antes de limpiar el aparato o
realizar operaciones de mantenimiento,
desconecte el enchufe de la toma de
corriente. No lo sumerja en agua para
limpiarlo. Para eliminar los residuos
de alimentos, limpie el aparato con un
pafio suave no abrasivoy un detergente
neutro solo después de que el aparato
se haya apagado y desconectado de
la red eléctrica. Revise el aparato
periddicamente y no lo utilice si estd
dafiado. Si el aparato presenta grietas,
desenchifelo para evitar cualquier
descarga eléctrica. Nunca meta el
aparato en el lavavajillas. Conecte el
aparato a un enchufe de corriente con
toma de tierra. El hecho de no cumplir
con esta obligacion puede provocar un
choque eléctrico con las consiguientes
lesiones graves. El fabricante no se hace
responsable de los dafos causados por
el uso indebido.

Eficiencia energética y ecodisefio.
Consumo en modo de espera; 0,35 W.
Activacion automatica: en 20 minutos
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después de su uso. Modo de espera en
red: no aplica. Este producto no tiene
conexiones inalambricas ni cableadas.
Este producto tiene una fuente de
alimentacion incorporada, no se
requiere ningun alimentador externo.

DESCRIPCION DE LAS PIEZAS

1. Bandeja de horno

2. Asadela cesta

3. Cesta

4, Salida de aire

5. Cable de alimentacién

6. Pantalla digital y panel tactil
7.\lentana transparente

8. Entrada de aire

Informacion importante

Antes de utilizar el aparato, lea atentamente este manual. Un
uso incorrecto puede dafar el producto o poner en peligro al
usuario. Conserve el manual para futuras consultas.
ADVERTENCIA:

No sumerja el cueri)o del aparato en agua ni lo enjuague bajo
el grifo, debido a la presencia de componentes eléctricos'y
calefactores.

No permita que penetren liquidos en el interior del aparato.
No cubra las entradas de aire (entrada y salida) durante el
funcionamiento.

No llene la bandeja con aceite.

No toque las piezas internas durante el uso.

Desconexidn automatica

El aparato tiene un temporizador incorporado y se
apaga autométicamente una vez transcurrido el tiempo
programado. También se puede apagar manualmente
pulsando el botdn de apagado: la desconexion completa se
produce en 20 segundos.

Antes del primer uso

Retira todos los materiales de embalaje, pegatinas y
etiquetas.

Lave la cesta y la bandeja con agua tibia, liquido lavavajillas y

una esponja no abrasiva.

Limpie las superficies interiores y exteriores del aparato con
un pafo suave. No es necesario afiadir aceite o grasa a la
bandeja, ya que el aparato funciona con aire caliente.

Uso del dispositivo

Utilicelo siempre en superficies planas, horizontales y

estables.

tCpnecte el enchufe a una toma de corriente con toma de
ierra.

Retire con cuidado la cesta de la freidora de aire.

Introduzca la bandeja en la cesta y disponga los alimentos en

su interior. Vuelva a introducir la cesta. Precaucion: No exceda

el nivel MAX indicado. La sobrecarga puede perjudicar la

calidad de la coccién.

Importante: Durante e inmediatamente después del uso, la

cesta puede estar muy caliente. Manéd'ela slo por el asa. No

afada aceite ni otros liquidos a la bandeja.

Toque el boton de encendido para activar la pantalla.

Toque el boton “Mend” para seleccionar el programa de

coccion deseado.

Panel de control

1. Encendido/Apagado
2. Boton —
3.Temperatura

4. Ment

5. Temporizador

6. Boton +

7. Inicio/Pausa

AIRFRY

REHEAT

CHICKEN

1 2 3 4 5 6 7

Nota: Hay disponibles 12 funciones preestablecidas: Grill,
Airer, Verduras (VEG), Huevos (EGG), Gratinar (BROIL),

Recalentar (REHAT? Bistec (STEAK), Patatas fritas (FRIES),
,(L\PsggjcoE)(ROAST), Pollo (CHICKEN), Hornear (BAKE) y Pescado

Toque el botén Mend para seleccionar y cambiar la funcion de
coccion deseada. El tiempo y la temperatura pueden ajustarse
fécilmente tocando los iconos correspondientes.
Para ajustar el tiempo, pulse primero el icono de tiempo
en la pantalla y, a continuacién, utilice los iconos +/- para
aumentar o disminuir 1 minuto cada vez. Mantenga pulsado
Bara un ajuste rapido. ) )

ara ajustar la temperatura, pulse primero el icono de
temperatura en la pantallay, a continuacién, utilice los iconos
+/- para aumentar o disminuir 5 °C cada vez. Mantenga
Fulsado para un ajuste rapido.

ntervalo de temperatura: 80°C ~ 200°C



MENUS PREESTABLECIDOS

Menu

Por defecto / 180°C
Parrilla / 195°C
Airfryer / 200°C
Gratinatura / 200°C
Calefaccién / 175°C
Asado / 200°C
Pollo / 195°C
Verduras / 180°C
Huevos / 160°C
Bistec / 200°C
Patatas fritas / 200°C
Cocinar al horno / 160°C
Pescado / 190°C

Intervalo de tiempo: T min ~ 60 min

Inicio del proceso de coccion

Tras seleccionar la funcion deseada, pulse el boton Inicio/
Pausa para iniciar la coccion.

Nota: Durante la coccion con aire caliente, si desea cambiar
el programa (por ejemplo, de Hornear a Patatas fritas), pulse
primero el boton Inicio/Pausa para hacer una pausa. En estado
de pausa, seleccione el nuevo programa deseado en el boton
Men. Pulse de nuevo Inicio/Pausa para continuar la coccion.
Tanto el tiempo como la temperatura pueden modificarse
durante la coccién.

Indicador de agitacion

Algunos alimentos requieren ser agitados a mitad del tiempo
depreparacion (ver seccion 'Ad'ustes’).

Cuando el indicador Sacudir parpadee, saque la cesta
utilizando el asa, sacuda los alimentos y vuelva a introducir
la cesta en el aparato.

Nota: Para el programa Patatas Fritas, la sefial de Agitar se

Boton Icono Temperatura por defecto Hora por defecto Agitar

15 minutos Si
20 minutos Si
18 minutos Si
10 minutos Si
4 minutos No
10 minutos Si
22 minutos Si
10 minutos Si
18 minutos No
10 minutos Si
20 minutos Si
20 minutos No
10 minutos Si

activard a los 3/5 del ciclo de coccién. Sino saca la cesta y agita
el contenido, el indicador de Agitar sequiré parpadeando.

Fin de la coccion

Al final del ciclo de coccion, el aparato emitird un pitido (5
pitidos). Retire la bandeja y coloquela sobre una superficie
resistente al calor.

Nota: Una vez transcurrido el tiempo programado, la
resistencia se apagard pero el ventilador continuard
funcionando duranteunos 20 sequndos para dispersar el calor
residual, sequido de la sefial actstica final.

Control de disparo

Compruebe que los alimentos estan cocinados.

Nota: Si la comida atin no estd lista, vuelva a introducir la
cesta, ajuste la temperatura y pulse Inicio para reanudar la
coccion.

Eliminacion de alimentos
13



Para alimentos como carne, pollo o ingredientes que
contengan grasa que puedan acumularse en el fondo de la
cesta, utilice pinzas para retirarlos individualmente.

Nota: No invierta la bandeja Fara evitar que los liquidos
acumulados se derramen sobre los alimentos.

Para alimentos secos como patatas fritas o verduras,
dleslenganche a cesta y vierta el contenido directamente en
el plato.

Tras finalizar una coccion, el aparato esté inmediatamente
listo para iniciar una nueva preparacion.

Consejos practicos

- Los in%redientes pequefios suelen requerir algo menos de

tiempo de preparacion que los grandes.

- Una cantidad mayor de ingredientes requiere sélo un poco

mas de tiempo de preparacion, mientras que una cantidad

menor requiere un poco menos de tiempo.

« Remover los ingredientes mds pequefios a mitad del tiempo

de preparacion ‘mejora el resultado final y favorece una

coccion uniforme.

- Para obtener patatas crujientes, afiada un poco de aceite

a las patatas frescas y prolongue ligeramente el tiempo de

coccion.

«No utilice el aparato para cocinar alimentos extremadamente

grasos, como salchichas.

- Los aperitivos que normalmente se hacen en el horno

también pueden prepararse en la freidora de aire.

- La cantidad ideal de patatas fritas crujientes es de unos 500
ramos.

-gSi desea hornear un pastel, una quiche o alimentos delicados

o rellenos, coloque una bandeja o fuente de horno adecuada

dentro de la cesta.

Preparacion de patatas fritas caseras o
Para hacer patatas fritas caseras, sigue los pasos indicados:
1. Pelar las patatas y cortarlas en bastones.

2. Lava bien los palitos y sécalos con papel de cocina.

3. Vierta > cucharada de aceite de oliva en un cuenco, afiada
las patatas fritas y remueva hasta que queden uniformemente
cubiertas.

4. Retire las patatas fritas con los dedos o con un utensilio de
coc'i(na, dejando el exceso de aceite en el bol, y paselas a la
cesta.

5. Cocine segun las instrucciones de este manual.

Limpieza

Después del uso, deje que el aparato se enfrie durante al
menos 30 minutos antes de manipularlo o limpiarlo.

Limpie el aparato después de cada uso.

No utilice utensilios metélicos ni materiales abrasivos para
limpiar la bandeja, la cesta o el interior del aparato, para
evitar dafiar el revestimiento antiadherente.

1. Desenchufe el aparato y deje que se enfrie completamente.
Nota: Para acelerar el enfriamiento, saque la cesta.

2. Limpie el exterior con un pafio himedo.

3. Lavar la bandeja y la cesta con agua tibia, lavavajillas
liquido y una esponja no abrasiva.

4. Para residuos resistentes, utilice un detergente
desengrasante.

Consejo: Para las incrustaciones, llene la bandeja con agua
caliente y detergente y deje la cesta en remojo durante unos
10 minutos.

5. Limpia el interior con agua tibia ?/ una esponja no abrasiva.
6. Limpie la resistencia con un cepillo adecuado para eliminar
los restos de comida.

Conservacion

1. Desconecte el aparato de la red eléctricay deje que se enfrie
completamente.

2. Asegirese de que todas las piezas estén limpias y
perfectamente secas antes de guardar la unidad.



Solucién de problemas

Problema

La freidora no se enciende

La comida no esta cocinada

Los bocadillos no son
crujientes

No puedo volver a insertar la
cesta correctamente

Sale humo blanco del
aparato

Las patatas fritas frescas se
cocinan de forma desigual

Las patatas fritas frescas no
quedan crujientes

Posible causa

El aparato no esta conectado a la
red eléctrica

No se ha pulsado el botén de
inicio

Demasiada cantidad de
ingredientes en la cesta

Temperatura demasiado baja

Se utilizé un tipo de aperitivo
adecuado para la fritura
tradicional

Demasiados ingredientes en la
cesta

Los ingredientes son
especialmente grasos

Presencia de residuos de grasa
en la cesta

No se utiliz6 el tipo de patata
adecuado

Los palos no se enjuagaron
correctamente

Presencia de demasiada agua o
demasiado poco aceite

Solucién

Enchufar a una toma de corriente

Después de ajustar la temperaturay la
hora, pulse el botén de inicio

Reducir la cantidad de ingredientes en la
cesta

Aumentar la temperatura de consigna

Utilizar bocadillos de horno o pincelar con
un poco de aceite

No supere el nivel maximo indicado

El derrame de aceite produce humo
blanco; es normal y no perjudica el
funcionamiento

Limpie bien la cesta después de cada uso

Utilice patatas frescas y duras

Enjuagar bien los palitos para eliminar el
almidén

Seca bien los palitos y, si es necesario,
cértalos mas finos o afiade un poco mas
de aceite
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P - AVISOS DE SEGURANCA

[ ]Antes de usar, leia estes avisos
e instrugdes e quardeos para futuras
referéncias. 0 nao cumprimento destas
adverténcias e instrucoes pode causar
choques elétricos, incéndios e/ou fe-
rimentos graves. Ao utilizar aparelhos
elétricos, devem ser sempre observa-
das precaugdes de sequranca normais
para reduzir o risco de incéndio, cho-
ques elétricos, lesoes pessoais e danos
materiais.

0 aparelho destinase ao uso doméstico
e aplicacdes similares, nomeadamente
em dreas de cozinha reservadas ao pes-
soal em lojas, escritdrios e outros am-
bientes profissionais; em exploracdes
agricolas; por clientes de hotéis, motéis
e outros ambientes residenciais; em
alojamentos do tipo bed and breakfast.
Ndo é adequado para uso profissional.
Ndo utilize o aparelho para finalidades
diferentes das previstas. Qualquer outro
uso é consideradoimprdprio e perigoso,
expondo o utilizador a riscos elétricos e
danos fisicos.

Quando decidir descartar este aparel-
ho, recomendase torndlo inoperante
cortando 0 cabo de alimentacdo. Antes
de ligar a rede elétrica, verifique se a
voltagem indicada nos dados técnicos
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corresponde a da rede local e ndo utilize
tomadas ou extensdes incompativeis.
Ndo utilize 0 aparelho se 0 cabo, a ficha
ou qualquer parte estiver danificada.
Certifique-se de que o cabo de alimen-
tacdo esteja adequadamente afastado
do aparelho, ndo entre em contacto
com partes quentes e ndo fique pres-
sionado contra bordas afiadas. Nunca
desligue o aparelho puxando pelo cabo.
Apds o uso, deslique-o da corrente e
espere que arrefeca antes de quarda-lo
ou limpa-lo.

Todas as reparacdes, incluindo (even-
tual) substituicdo do cabo de alimen-
tacdo, devem ser realizadas apenas por
técnicos autorizados e qualificados para
prevenir qualquer risco. Nunca enrole o
cabo em volta da méo enquanto o apa-
relho estiver ligado. Em caso de trovo-
ada, desligue-o da tomada. Estenda
completamente o cabo antes do uso.
Ndo puxe nem transporte o aparelho
pelo cabo. Nao use o cabo como pega.
Ndo o dobre em cantos afiados nem o
apoie sobre superficies quentes.
Guarde este manual de instrugdes du-
rante toda a vida (til do aparelho. Se
entregar o aparelho a terceiros, forneca
também toda a documentacdo. Se tiver
dificuldade em compreender partes de-
ste manual ou tiver dividas, contacte a
empresa antes de usar o produto.



Atendo! Verifique reqularmente o
aperto dos parafusos, o estado de
desgaste e o correto funcionamento do
aparelho. 0 uso de acessérios nao reco-
mendados ou fornecidos pelo fabrican-
te pode representar riscos de incéndio,
choques elétricos ou lesdes.

Desligue sempre o aparelho da alimen-
tado se o deixar sem vigilancia e antes
de o montar, desmontar, limpar ou fazer
manutencdo. Nao exponha o aparelho
a chuva, sol ou outras intempéries. Nao
utilize 0 aparelho no exterior. Ndo o dei-
Xe sem vigilancia quando ligado. Nao o
utilize com as maos ou pés molhados
ou descalgos.

ATENCAQ! Perigo de asfixia. Os ele-
mentos da embalagem ndo devem ser
deixados ao alcance das criancas. Man-
tenha os sacos de pldstico fora do seu
alcance. Nao é um brinquedo.

Durante a utilizado, assequrese de que
as criancas ndo tocam no aparelho. Se
0 cabo flexivel externo estiver danifica-
do, deve ser substituido exclusivamente
pelo fabricante, pelo servico técnico ou
por pessoal qualificado.

0 aparelho ndo pode ser utilizado por
pessoas (incluindo criangas) com ca-
pacidades fisicas, sensoriais ou men-
tais reduzidas ou sem experiéncia ou
conhecimento, salvo se supervisiona-
das e instruidas sobre a utilizacdo se-

qura e 0s perigos. As criancas nao de-
vem brincar com o aparelho. A limpeza
e manutencdo feitas pelo utilizador
ndo devem ser realizadas por criancas,
exceto se com mais de 8 anos e sob
supervisdo. Mantenha o aparelho e o
cabo fora do alcance de criangas com
menos de 8 anos e quarde-o num local
seco e sequro. 0 aparelho ndo é conce-
bido para funcionar com temporizador
externo ou sistema de controlo remoto.

(oloque o aparelho sobre um plano
estavel onde ele ndo possa ser derruba-

do.
&ATEN(;AO!

Ndo utilize sobre fogdes ou chapas de
cozimento acionados. Para sua utili-
zagdo, posicione 0 aparelho sobre um
plano resistente ao calor, longe de fon-
tes de calor ou esquichos de agua. Nao
posicione em proximidade de materiais
Inflaméveis. Mantenha uma distancia
adequada de objetos e paredes. Proteja
0 aparelho de jatos de liquidos. Nao uti-
lize o aparelho em proximidade de
banheiras ou pia cheias de dgua.

&ATENCIT\O!

E provavel que as superficies se tornem
muito quentes durante a utilizacdo.
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&ATENCIT\O!

Durante o cozimento pode-se verificara
saida de vapor quente. Ndo obstrua a
entrada de ar durante o funcionamen-
to. Deixe sempre o aparelho esfriar por
alguns minutos entre uma utilizacdo
outra. Aquarde o esfriamento do apa-
relho antes de limpé-lo ou transporta-
lo. Nao utilize o aparelho vazio. Nao in-
troduza objetos metalicos e utensilios
no interior do aparelho. Aparelho proje-
tado para o cozimento de alimentos
s6lidos. Nunca uItrapasse a capacidade
maxima enchimento.

&ATENCAO'

Nunca coloque as partes sob tensao em
contato com a dqua: perigo de curto-
circuito. Nao utilize ao ar livre. Nao
merqulhe 0 aparelho, o cabo de alimen-
tacdo ou a tomada de corrente debaixo
da dqua corrente ou de outro liquido.
Nao mexa ou desloque o aparelho en-
quanto ele estiver acionado. Antes de
limpar o aparelho ou de realizar ope-
raoes de manutencdo, desconecte o
plugue da alimentacdo. Nao mergulhe
na dqua para a limpeza. Para remover
0s residuos de alimentos, limpe 0 apa-
relho com um pano macio ndo abrasivo
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e detergente neutro somente apds ter
desligado o aparelho e apds té-lo de-
sconectado da alimentacdo elétrica. 0
aparelho deve ser controlado com re-
qularidade e ndo deve ser utilizado se
0 mesmo estiver danificado. Se houve-
rem rachaduras, desconecte o aparelho
para evitar a probabilidade de choques
elétricos. Nunca coloque o aparelho na
maquina lava-louca. Conecte com uma
tomada de corrente aterrada. A falta de
respeito dessa obrigacéo pode provocar
um choque elétrico com a consequén-
cia de lesdes graves. O produtor ndo é
responsavel pelo uso impraprio.
Eficiéncia energética e projetacdo eco
compativel. Consumo em modalidade
stand-by: 0,35W. Ativacdo automatica:
dentro 20 minutos apds a utilizacdo.
Modalidade stand-by em rede: ndo
aplicavel. 0 produto ndo tem conexdes
wireless ou com fios. O produto possui
alimentacdo integrada, ndo necessita
de alimentador externo.

DESCRICAO DAS PECAS

L

1. Tabuleiro de cozedura
2. Pega do cesto

3. Cesto

4. Saida de ar

5. (abo de alimentacao



6. Ecra digital e painel tatil
7. Janelatransparente
8. Entrada de ar

Informagdes importantes

Antes de utilizar o aparelho, leia atentamente este manual.
Uma utilizacdo incorrecta pode provocar danos no produto
ou perigo para o utilizador. Guarde o manual para consulta
futura.

AVISO:

Néo mergulhe o corpo do aparelho em dgua nem o lave de-
baixo da torneira, devido a presenca de componentes eléctri-
cos e de aquecimento.

Nao permitir a penetracdo de liquidos no interior do aparelho.
Ndo tapar as entradas de ar (entrada e saida) durante o fun-
cionamento.

Nao encher o tabuleiro com éleo.

Nao tocar nas partes internas durante a utilizacao.

Desligamento automatico

0 aparelho tem um temporizador incorporado e desliga-se

automaticamente apés o tempo definido. Em alternativa,

pode ser desligado manualmente premindo o botéo de desli-

gamento: 0 desligamento completo ocorre em 20 sequndos.
ntes da primeira utilizacdo

Retirar todos os materiais de embalagem, autocolantes e

etiquetas.

Lavar o cesto e o tabuleiro com dgua morna, detergente para

a loica e uma esponja ndo abrasiva.

Limpar as superficies interiores e exteriores do aparelho com

um pano macio. Nao é necessdrio adicionar 6leo ou gordura

ao tabuleiro, uma vez que o aparelho funciona com ar quente.

Utilizar o dispositivo

Utilizar sempre em superficies planas, horizontais e estdveis.

Ligue a ficha a uma tomada eléctrica com ligacdo a terra.

Retire cuidadosamente o cesto da fritadeirade ar quente.

Introduza o tabuleiro no cesto e disponha os alimentos no seu

interior. Volte a inserir o cesto. Atencdo: Nao exceda o nivel

M/éX indicado. A sobrecarga pode afetar a qualidade da co-

zedura.

Importante: Durante e imediatamente apés a utilizacao, o ce-

sto pode estar muito quente. Manuseie-o apenas pela pega.

MENUS PRE-DEFINIDOS

Néo adicionar dleo ou outros liquidos ao tabuleiro.

Toque no botéo de alimentacao para ativar o visor.

Tocar na tecla“Menu” para selecionar o programa de cozedura
pretendido.

Painel de controlo
1. Encendido/Apagado
2.Botén -

3. Temperatura

4. Mend

5. Temporizador

6. Boton +

7. Inicio/Pausa

GRILL AIRFRY

BROIL REHEAT

ROAST CHICKEN

1 2 3 4 5 6 7

Nota: Estdo disKJloniveis 12 funcdes predefinidas: Grelhar, Ai-
rfre/, Legumes (VEG), Ovos (EGG), Grelhar (BROIL), Reaquecer
(R HAT?, Bife (STEAK), Batatas fritas (FRIES), Assar (ROAST),
Frango (CHICKEN), Cozer (BAKE) e Peixe (PESCE).
Toque no botdo Menu para selecionar e alterar a funcdo de
cozedura pretendida. O tempo e a temperatura podem ser
facilmente ajustados tocando nos icones correspondentes.
Para ajustar o tempo, prima primeiro o icone do tempo no
visor €, em sequida, utilize os icones +/- para aumentar ou
diminuir 1 minuto de cada vez. Prima e mantenha premido
Bara um ajuste rapido.

ara ajustar a temperatura, prima primeiro o icone da tem-
peratura no visor e, em sequida, utilize os icones +/- para
aumentar ou diminuir 5 °C'de cada vez. Prima e mantenha
premido para um ajuste rapido.

Menu Botdo de icone Temperatura por defeito Hora por defeito Abanar
Predefinigdo / 180°C 15 min Sim
Grelha / 195°C 20 min Sim
Airfryer / 200°C 18 min Sim
Gratinatura / 200°C 10 min Sim
Aquecimento / 175°C 4 min Nio
Assado / 200°C 10 min Sim
Galinha / 195°C 22 min Sim
Legumes / 180°C 10 min Sim
Ovos / 160°C 18 min Nio
Bife / 200°C 10 min Sim
Batatas fritas / 200°C 20 min Sim
Cozinhar no forno / 160°C 20 min Ndo
Peixe / 190°C 10 min Sim
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Intervalo de temperatura: 80°C ~ 200°C

Intervalo de tempo: 1 min ~ 60 min

Inicio do processo de cozedura

Depois de selecionar a fungao desejada, prima o botdo Iniciar/
Pausa para comear a cozinhar.

Nota: Durante a cozedura com ar quente, se desejar alterar o
programa (por exemplo, de Cozinhar para Fritar), prima pri-
meiro o botdo Iniciar/Pausa para fazer uma pausa. No esta-
do de pausa, selecione 0 novo programa desejado no hotao
Menu. Prima novamente o botdo Iniciar/Pausa para continuar
a cozinhar.

Tanto o tempo como a temperatura podem ser alterados du-
rante a cozedura.

Indicador de agitacao

Alguns alimentos devem ser agitados a meio do tempo de
reparacao (ver secgéo“Ajustes’%.

Buando o indicador Shake estiver a piscar, retire o cesto coma

ﬁega, agite os alimentos e volte a colocar o cesto no aparelho,
ota: Para o programa Batatas Fritas, o sinal de agitacdo é

ativado a 3/5 do ciclo de cozedura. Se ndo retirar 0 cesto e

nao agitar o contetido, o indicador Shake continuara a piscar.

Fim da cozedura
No final do ciclo de cozedura, o aparelho emite um sinal so-
noro (5 bips). Retire o tabuleiro e coloque-o sobre uma su-
erficie resistente ao calor.
ota: Uma vez decorrido o tempo definido, a resisténcia desli-
ga-se, mas o ventilador continua a funcionar durante cerca de
0 sequndos para dispersar o calor residual, sequido do sinal
actstico final.

Controlo de disparo

Verificar se os alimentos estao cozinhados.

Nota: Se os alimentos ainda ndo estiverem prontos, reintro-
duza o cesto, ajuste a temperatura e prima Iniciar para reto-
mar a cozedura.

Remocéo de alimentos

Para alimentos como carne, frango ou ingredientes que con-
tenham gordura e que possam acumular-se no fundo do ce-
sto, utilize uma pinga para os retirar individualmente.

Nota: Nao inverta o tabuleiro para evitar que os liquidos acu-
mulados caiam sobre os alimentos.

Para alimentos secos, como batatas fritas ou legumes, desen-
ganche o cesto e deite o contetido diretamente no prato.

Depois de terminar uma cozedura, o aparelho estd imediata-
mente pronto para iniciar uma nova preparagao.

Conselhos praticos

« Os ingredientes pequenos requerem geralmente um pouco
menos de tempo de preparacdo do que os maiores.

- Uma quantidade maior de ingredientes requer apenas um
pouco mais de tempo de preparacdo, enquanto uma quanti-
dade menor requer um pouco menos de tempo.

« Mexer os ingredientes mais pequenos a meio do tempo de
preparacdo melhora o resultado final e promove uma coze-

20

dura uniforme.

- Para obter batatas estaladicas, adicione um pouco de dleo
ésdbatatas frescas e prolongue ligeiramente o tempo de co-
zedura.

. Néo utilizar o aparelho para cozinhar alimentos
muito gordos, como por exemplo salsichas.

. Os petiscos que normalmente sdo cozinhados
no forno também podem ser preparados na fritadeira de ar
quente.

. A quantidade ideal para batatas fritas estala-
dicas € de cerca de 500 gramas.

. Se quiser cozer um bolo, uma quiche ou um ali-
mento delicado ou recheado, coloque um tabuleiro ou prato
adequado no interior do cesto.

Preparacdo de batatas fritas de pacote caseiras

Para fazer batatas fritas de pacote caseiras, siga os passos

indicados:

1. Descasque as batatas e corte-as em palitos.

2. | Lave bem os paus e seque-os com toalhas de
apel.

. Deite % colher de sopa de azeite numa tigela,
junte as batatas fritas e mexa até ficarem bem revestidas.

. Retire as batatas fritas com os dedos ou com um
utensilio de cozinha, deixando o excesso de 6leo na tigela, e
depois transfira-as para o cesto.

5. | Cozinhar de acordo com as instrugdes deste ma-
nual.

Limpeza
Apés a utilizacdo, deixar arrefecer o aparelho durante pelo
menos 30 minutos antes de o manusear ou limpar.
Limpar o aparelho apds cada utilizacdo.
Néo utilizar utensilios metalicos ou materiais abrasivos para
limpar o tabuleiro, o cesto ou o interior do aparelho, para nao
danificar o revestimento antiaderente.

. Desligue o aparelho da tomada e deixe-o arrefe-
cer completamente.
Nota: Para acelerar o arrefecimento, puxe o cesto para fora.

Limpar o exterior com um pano hdmido.

3. Lavar o tabuleiro e o cesto com dgua morna, de-
tergente da loica e uma esponja ndo abrasiva.
4, Para os residuos mais dificeis, utilizar um deter-

ente desengordurante.

ica: Para as incrustacdes, encha o tabuleiro com dgua morna
e detergente e deixe o cesto de molho durante cerca de 10
minutos.

. Limpar o interior com dgua morna e uma
esponja ndo abrasiva.
6. Limpe o elemento de aquecimento com uma
escova adequada para remover quaisquer residuos de alimen-
tos.

Conservacao
1. Desligue o aparelho da alimentagdo eléctrica e
deixe-o arrefecer completamente.

2. Certifique-se de que todas as peéas estao limpas
e perfeitamente secas antes de guardar a unidade.



Resolugdo de problemas

Problema

A fritadeira ndo liga

A comida n3o é cozinhada

Os aperitivos ndo sdao
estaladigos

Nao consigo reinserir
corretamente o cesto

Saida de fumo branco do
aparelho

As batatas fritas frescas

Causa possivel

0 aparelho ndo esta ligado a
rede eléctrica

O botdo de arranque nao foi
premido

Quantidade demasiado grande
de ingredientes no cesto

Definir a temperatura
demasiado baixa

Foi utilizado um tipo de snack
adequado a fritura tradicional

Demasiados ingredientes no
cesto

Os ingredientes sdo
particularmente gordos

Presenca de residuos de gordura

no cesto

N3o foi utilizado o tipo correto

cozinham de forma desigual de batata

As varas nao foram lavadas
corretamente

As batatas fritas frescas ndo Presenga de dgua a mais ou de

ficam estaladigas

bleo a menos

Solugdo

Ligar a uma tomada eléctrica

Depois de definir a temperatura e a hora,
prima o botdo Iniciar

Reduzir a quantidade de ingredientes no
cesto

Aumentar a temperatura definida

Utilizar salgadinhos de forno ou pincelar
com um pouco de dleo

Nao exceder o nivel maximo indicado

O derrame de 6leo produz fumo branco; é
normal e ndo prejudica o funcionamento

Limpar bem o cesto apds cada utilizagdo

Utilizar batatas frescas e bem cozidas

Enxaguar bem os palitos para retirar o amido

Secar bem os palitos e, se necessario, corta-

los mais finos ou adicionar um pouco mais
de dleo
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GR - TIPOEIAONOIHZEL: AZOAAEIA

[ ] Mow amd  ypron, diapdote
QUTEC TIC MPOELdOTONOELC Kat 0dnyieC
kit QUACTE TIC yia HehhovTiki
avagopd. H ) GUHHOPGWON pe QUTES
TC odnyiec pmopel va mpokahéoe!
Nhektponhnia, — mupkayd - kau
ooPapolc tpavpatiopolc. Katd
XPrion NAEKTIKWY OUOKEUWY, ThpeiTe
mvia  Ti¢  Paoiké npocpu)\a&slc
a0QaAeiag yla Vo pElwoETE  TOV
kivouvo mupkaytdg, nAextpomndiac,
OWHATIKWY TPAVMATIONWY Kat UMKGV
(nuwv.

H' ouokev; mpoopiletar yia oikiakn
kat mapdpola ypfion, €0kd oe
XWPoUg KouClva Yla To MPOCWITIKO
0¢  KATOOTaTo,  ypageia  Kal
EnayyeNuaToUg  ywpoue e
aypokTpaTa-amomeNdteq Cevodoyeiwy,
HoTEN kat MV  KATOIKIGV-  O€
katahopata Tomou bed and breakfast.
Dev €ivat katdMnAn yia emayyeApaTik)
xpnon. Mnv  ypnowonolgite yia
0Komou¢ dlagopeTIkoUg amo autoug ou
nipoPAénetar. Omotadrmote AN yprion
Oewpeitar axatdMnhn kat emkivouvy
Ka evoéyetat va mpokahéaet nhekTpika
QTUYHTA 1) TPAUATIOpOUC.

Otav anogaoioete va T anoppiete,
KATAOTAOTE Tr) N A€ttoupy ki koBovrag

0 kohwdio Tpogodooiac. ENEYCTe
0TL 1 Tdon otV MmvaKida Tegvikwv
dedopévwv Taipdlel pe autiv Tou
TOTIKOD dIKTOU Kal v KprotomoteiTe
nplisc | kahwbdia eméktaong mov dev
elvat oupBard. Mn ypnowiomoteite )
OUOKEL! Qv TO KaAwOLo 1} TO @I¢ €ival
pBappéva.

Niatnpeite 10 kahwdio pakpid amo
Bepud épn T OUOKEUNC KaL Ay pég
dkpec. Mnv amoouvdéete Tpafavrac 1o
kaAwdto. Metd t yprion, amoouvdéote
T0 Kal agrjoTe T0 Va KPUWOEL Tpv T
aoBnkevoeTe  To kaapioee.

Ou emoxevéq, oupmepthapBavopéng
™G avTikatdotaong Tou  Kahwdiou,
MIPEMEL VO TIAYHATOMOLOUVTaL [6VO ané
£0V01000TNUEVD  Kat  ECEIdIKEV|IEVO
mpoownikd.  Mnv  Tuliyete 10
kahwdlo 070 yépt 600 N OUOKEUN
evat  ouvdedepévn. e katayida,
amoowvdéote T0 amd TO  pelpa.
Tevtwote 1o kahwdto Mhijpwg mpuv )
Xprion. Mnv_ petapépete T ouokev
ano 1o kahwto. M To xpnotgonoteire
w¢ AaBn. Mnv 1o agijvete oe ayunpéc
Ywviee 1y o€ (eotég empavelec,

Duhdére 0 mapév eyxelpidio yia oAy
™ didpxeta (Wi TG ovokeunc. Av
0waete o€ TpiTou, mapadwoTe Kat OAn
TV Tekpnpiwon. Edv kamote¢ odnyieg
0€v €lval KAaTavoNTEC, EMKOWWVIOTE i€
IV eTaipeia mpw ) yprion.



Mpoooyn! EAéyyete taktikd ¢ Bide,
™ ¢Bopd ¢ oLOKEVTC Kat T 6WOT
Aermoupyia. H ypron [n eykeKpéviy
eCapTUATWV EVEYEL KIVODVOUC,
Amoowvdéote  mavia T ouoKeu)
otav bev emmpeitar § mpw amd
ouvapyohdynan, amoouvappohdynan,
kaapiopd 1 ouvtripnon. M v
ekBétete o€ kaipikég ouvOike¢. Mnv
™ Xpnouonoieite o€ §wtepIKoug
Xwpoug. Mnv v agrvete auvdedepévn
Ywpic emifAeyn. Mnv T ypnotpomoleite
e Bpeypéva xépta i modia.

[TPOXOXH! Kivouvoc mviypov. Ta uhikd
oUoKevaoiag Oev mpémel va agrvovTal
kovtd o€ maudid. Kpamote Ti¢ aoTikéc
00KOUNEC pakpid Tou. Aev eival
mavior.

Kata ™ xpion, PePaiwdeite ot ta
nadid dev Epyovtal o€ emagn pe
ovokeu]. Av 10 kakwdlo éxel gbapei,
npémel va avrikaBiotatar pévo amo
TV Kataokevaoth 1 e§ouatodotnuévo
TEYVIKO.

Aev emrpénetat n yprion amo dropa
(oupmepihapBavopévay  maidlay) - pie
NEWEVES (KavoTNTEC YWpIC emiPhedn
kot kataMnheg odnyiec. Ta maidia
dev mpénet va maiCouv pe T OUOKELN.
0 kaBapiopdg amd tov ypnotn dev
emrpénetal o€ maudid kdtw Ty 8
€10V, kto¢ edv empAémovtal. Quhdte
™ OUOKeu Kal T0 KaAaOwo pakpid

an6 matbid KaTw Twv 8 1oy, of Enp()
kat aoaréc pépoc. H ouvokev Oev
mpoopiCetatyiahetoupyia e eCwteptko
Xpovodiakomtn 1 tAexeipiopo.

Toofetate T ouokeu mdva oe ua
otaBepr) emodvela omou dev pmopei va
avaTpanei.

&npozoxm

Mqv ) ypnotporoteite mivw o€
(cotéq cotie¢ i Koudivec. Na va T
xpnowonooete,  tomoBetiote
OUOKEU avw 0€ o avBektik ot
Oeppotnta emedvela epyaoiag, pakpid
amd myé¢ Beppdmrac ki mroihiég
vepol. Mnv T TomoBeteite kovid oe
e0ohekta UNikG. Aatnprote emapkn
amo0TaoN MO AVTIKEI}EVal KaL ToiKou,
lpootaréyte T ouakeu) am mroihieg
Uypav. M ypnotpomoteite m ouokeur
Kovid ot jimaviépec 1 vepoyUeq
VEHATOUC Jie Vepo.

&npozoxm 0

emgdveteg eivar mBavo va (eotaboly
oAU Kad ™ ypnon.

&npozoxm

Katd to payeipepa pmopei va Pyel



(coto amudc. Mnv  @palete v
eloaywyy aépa katd ™ Aermoupyia.
Agrvete mGvTa Tr) OUOKELT Va KPUWOEL
yia Niya hemtd petay twv ypriocwv.
[epIIEVETE va KPUWOEL 1 GUGKELR TPV
v kaBapioete i T petagépete. Mnv
Xpnotuormotete T ovokeur ddeia. Mny
TomoBeteite petahhikd avrikeipeva Kal
OKEON 0T0 E0wTEPIKO. H ouokeun eival
OYedLaopEvn Y1a To payeipepa oTepewy
TpoQwv. Mnv umepBaivete moté
UéyLOTN XwpnTIKOTTA MAPWONC.

&npozoxm
Mnv

(EPVETE TIOTE TA NAEKTPOPOPA [1€pN O€
enagy  pe  vepd:  Kivduvog
Bpayukukhopatog. My
Xproyomole(e o€ eCwTepIKUC WPOUG.
Mn Bubicere ™ ouakeun, To kakwdlo
PEDHaTOE 1 TO I O€ Vepo, Katw amd
Tpeyoupievo Vepo 1y o€ omolodimore
Mo uypd. Mnv petakveite 1y kouvdre
TN OUOKeUR eva Bpioketal oe Aeroupyia.
Mow  kaBapioere T ovokeuy A
MIPAYLATOMOU0€TE £pyaoiec
oUVTAPNONG, AMOOUVOEOTE Th OUOKEUA
amo v mpica. Mnv ) BuBiCete o€ vepo
yia kaBapiopo. Na va apaipéoete
unoheijata tpogwy, Kabapiote )
ouokeul] He éva pakako, pn Aetaviko
A Kat 0UOETEPO AMOPPUMAVTIKG HOVO
a(pou TV QMevePYOMOIROETE Kal TV

amoouvbéoete amé TV mapoyl
pebpato¢. H ouvokev mpémet va
ENEYYETal TaKTIK Kau dev mpémel va
Xpnotonoieitat éqv éetumootei Cjud.
Eav €l puypéc, amoouudéote
ouokeu amo Ty mpiCe yia va
amogiyere v mBavotna
nektpomhnéiac. Mnv Bdlete moté
OUOKEUR  0T0  TAUVTAPIO  MGTWV.
2UVOS0TE 0€ LA YEIWpPEVN NAEKTOIKI
mpiCa. H yn ouppépewon e auy Ty
amaion  pmopel  va mpokahéoel
Nhektpomhnia e amotéleapa doPapd
Tpaupatiopo. O kataokevaotrg dev
pépel uBuvn yia akatdMnAn yprion.
Evepyelakr) amodoon kat otkohoytkog
oxedlaopoc. Katavdlwon evépyelac oe
kardotaon avapoviic: 0,35 W. Autopar
vepyomoinon;: eviog 20 \emtwv petd
xpron. Aertovpyia avapovn¢ diktiou:
Aev 1oy0et. To mpoiov Oev diabétel
(0UPMOTEC 1) EVOUPHATEC OUVOEDELC,
To mpoiov OiaBétel evowpaTwpévo
Tp0Q000TIKG pelpatog, Ogv amarteital
ECWTEPIKO TPOYOOOTIKO PEUpIaTOC.
MEPITPAGH TON ANTAAAAKTIKQON

1. Aiokog Ynaiparog

2. hapn kahaBiov

3. KaAdbt

4.'E§odog agpa

5. Kahwdio tpogodoaiag



6. Ynouakr 086vn kat mivakag agng
7. hagavég mapddupo
8. Eioodog aépa

Inpavtikéc mnpopopicc

Mlplv XpNoILOTIOINOETE TN GUGKeUN, OlaBAaTE TPOTEKTIKA TO
mapov yxelpidio. H AavBaopévn xprion pmopei va mpokahéoet
{nd oo mpoidv 1 kivouvo yia Tov ypnotn. Quaste to
€ SlEf)iﬁlo 81(1 EF)\)\OVTIKI’] avagopd.

MPOEIAOMOIHZH:

Mnv Bubilete To owpa G OLOKEVRG O VEPD T NV TO
Semlévete kdtw amo T Ppvon, Noyw TG mapousiag
NAEKTPIK@Y e§aptnpdTwy Kat e§aptudtwy 8éppaveng.

Mnv agrvete vypd va e0ywprioowy OT0 E0WTEPIKO TN
GUOKEUNC.

Mng KaAUTTTETE TIC E10aywYEC aépa (€i6odog kat £§0doc) katd
T O1dpKela TG Aerroupyiac.

Mnv yepiete To Oioko pie AddL.

Mnv ayyidete Ta eowtepika pépn katd T Sidpketa e xpRong.

Avtopatn anevepyomoinon

H ouokeunp Olabétel  evOWpATWHEVO  XpovodLakomTn
KOl - amEVEpYOTOLETal QUTOMATA ETA TV mapélevon
o KaBopiopévou  xpovov. Evahaktikd, pmopei va
amevepyomoinfei  yelpokivnta  matwvtag T Koupmi
amevepyomoinong: n n)\r']gr]( amevepyornoinon
ipaypatonoteital evidg 20 SeutepoAémTwv.

[Tpw and Ty mpwn xprion

Agaipéote 0Aa Ta UAIKA 0UOKEVAOIAC, Ta AUTOKONANTA Kall TI
ETIKETEC.

M\Ovete 10 KaAadL kat To dioko pe {eTd vepo, Lypo MATWV Kat
&va in Aelavtikd ogouyyapt.

KaBapiote Ti¢ eowTepikéC Kal eSWTEPIKEC EMPAVELEC TG
OUOKEVNG pE éva gg)\al«') mavi. Aev xpeidletat va mpooBeoete
Add1 1 ypdoo oTo dioko, kaBwg n ouokeun Aertoupyei jie (e0To
aépa.

Xpiion Tng ouokeung ) )
Xpnowlonoleite mavta o enimede, opi{ovieq kat otabepég
EMQAVELEC.
Tuvbéote To fuopa o yelwpévn mpida.
Aq)alséoys TPOOEKTIKA To kaAGOt ano T pptéla aépa.
TomoBetrote To dioko oTo KaAdBI kal TomoBeTAOTE Ta TPOQPIHA
0T0 E0WTEPIKO TOU. Tononere £avd 1o KaAdd. ,ﬂpocoxr'ﬁ
Mnv unepBaivete To eninedo MAX mou avaypdpetan.
UMIEPPOPTWON Pmopel va emmpedoel Ty TOLOTNTA  TOU
Eavﬂpéumoc.

nuavtikd: Katd t didpkela Kat apéowe Hetd m xpnon, 1o
KaAdO1 pmope va eivai oA (6. Na To xeipiCeote pévo amd
™ Aapn tou. Mnv mpoaBétete Addi i} d\Aa uypa oto Kahdbl.
Agyi&ri T0 Koupni Aertoupyiag yia va evepyomoloete my
obovn.
Ayyi€te 1o koupmi “Menu” (Mevod) yia va emhé€ete To
emBupnTo Mpoypappa HayelpéPatog.

NMivakag ehéyyov

1. Evepyomoinon/Amevepyoroinon
2. Koupmi —

3. Oeppokpaocia

4. Mevou

5. Xpovodiakomtng
6. Koupmi +

7. Evapén/Naven

AIRFRY

REHEAT

CHICKEN

Inpeiwon: AwatiBeviat 12 mpokaboplopévec )\arou%isc:
Tkpuh, Airfry, Aayavika (VEG), Auyo ( GGsl, Tp%luo (BROIL)
Enavabéppavon  (REHAT), MmpiCoha (STEAK), Tnyawréc
TOTATEC IleRIE ), ¥nto (ROAST), Kotomouho (CHICKEN),
Yrotpo (BAKE) kat Wapt (PESCE).

Ayyigs 10 Kouuni Menu (Mevou) yia va emhé€ete Kkat va
aMagete Ty emBupnT Aertoupyia payeipépatoc. 0 ypovog
katn Beppokpacia pmopoiv va pubpIoTol eVkoAa ayyiCovtag
0 QVTIOTOIYA EIKOVIBIAL

[l va puBpioete Tov Xpdvo, MaTHOTE MPWTA TO €lkovidlo Tou
Xpovou otnv 0B0vn Kai, 0T OUVEYeLd, xpnomonmqors 1
€lkovidla +/- yla va au¢hoeTe i va pelwoete Kata 1 Aemto
kabe opd. Matiote mapatetapéva yia ypriyopn npocappoxr'].
o va puBpioete T Beppokpacia, méoTe MPWTA TO EIKOVIOL0
Beppokpaoiac 0Ty 0B0vn Kai, 0TN GUVEXELD, XPNOIHOTIOIOTE
Ta elkovidla +/- yla va augoete f va pelwoete Kata 5 °Ckabe
@opd. MiéoTe Kat KpatioTe MATNUEVO Yia ypryopn puBuien.

Evpoc Beppokpaaiac; 80°C ~ 200°C
Xpoviko o1dotnpa: TAemto ~ 60 Nentd

‘Evapén ¢ Sadikaciac mtnong

Agou sm)\gisrs v emBupnT Aewroupyia, matiote T kovpn
Evapén/Navon yia va ekivoeTe To payeipepa.

Inpeiwon: Kata t didpkela tou payelpépatog pe Beppo
agpa, €av BéNete va a}\)\dgﬂs 0 TMPOYPAppa (n?h am6 Yoo
o€ Tnyavitég matdre mpwta o koupni Evapén/Maven yia va
kdveTe mavon. 1Ty Katdotaon mavorg, emAESTe To emBupntd
véo T 6)/ appa ané 1o kovpmt Mevou. Miéote avd To ko
Evapen/Tlavon yia va ouveioete To payeipepa.

T600 0 ypdvog 000 kat 1) Beppokpacia pmopoly va ahdouv
KaTa T OLGPKELD TOU {LayELpEPaTOc.

Aeiktng Kovvijparog

Optopéva Tpbepipa amartovy avatapagn ot péon Tou povou
TIPOETOIaoil (E)\. evotnta “Pubpioelc”).

Otav avaBooér']va n évoeién Avakivnon, Bydhte o kahabt
Xpnowomowavtas ™ AaPn, avakwnote To gaynté Kai
enavatomoBeTroTe 10 Kahabl T GUOKELH.

Inueiwon: Na 1o mpdypappa Tnyavntéc matdreg, To
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MENOYZ MPOZAPMOTIHZ

Wi s Guppnipanin v oty
Npoemoyn / 180°C 15 Aentd Nat
Wnotapla / 195°C 20 Aenttd Nat
Airfryer / 200°C 18 Aenttd Na
Gratinatura / 200°C 10 Aentd Noau
Oépuavon / 175°C 4 Aentd ox
Wnto / 200°C 10 Aentta Na
Kotémoulo / 195°C 22 Aentd Nat
Aayavikda / 180°C 10 Aenttd Na
Auya / 160°C 18 Aenttd ox
Mrpi{6Aa / 200°C 10 Aemtd Noau
Natdteg TNyavitég / 200°C 20 Aemnttd Nat
x:g:‘i:““ ore / 160°C 20 Aentd oxt
Wapla / 190°C 10 Aenttd Nat

ofpa avaKivncrEc Ba_ evepyomoinBei ota 3/5 Tou KOKAou
payeipépatoc. Eav Gev agaipéoete To Kahddl kat bev
avaknoete To mepleydpevo, n evdelén Shake Ba ouveyioel va
avapoopPrivel.

Téhog Tov payeipéparog
270 T€AOC TOU KUKAOU payelpépaTog, n 0UOK£Ug Ba nxnoet (5
NXNTIKA orpata). Apaipéote To dioko kai TomoBeTioTe Tov o€
EIG avOekTikn oTn Gepuét%m EMQAveld.

nueiwon: MoON¢ mapéNdet o KaBopiopévog xpdvog, To
Beppavtiko oolyeio Ba amevepyormoinOei, aMd o avepioTpag
Ba ouveyioet va Aettoupyel yia mepimov 20 Sevtepohenta yia
va dlahvoel v umohetmopevn Beppdtna, akohouBolpievog
am6 T0 TEMKO NXNTIKG oA,

‘EAey)o¢ mupodotnong

E}\éygz 0TI T0 QayNTO VAt PayEIPELEVO.

Inpeiwon: Edvto @aynté dev elvat akopa towyo, tomobetrote
ava To kahdbl, pubpiote T Beppokpacia kat matiote Start
Y10 va ouvEYioeTe To payeipepa.

Amopaxpuvon Tpo@ipwy ) ) )

lla TpéQa omwe Kpéac, kotomoulo i OUGTATIKA ToU

mepiéxouy Ao Kal Popel va 0Uo0wWPEVTolV 0ToV MUBHEVa

T0U KaAaBLoU, XpNOIHOTIOIOTE TOWTISA Yia Ve Ta aPaIPETETE

Esuoymuéva. ) ) )
npeiwon: Mnv avamodoyupilete To dioko yia va amopuyete

T0 evdexopevo va xuBolv Ta ouoowpeLpEva LYpd TIAVL 0TO

Qaynto.
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a €npd Tpo@n, 6w matatakia fj Aayavikd, amoguvdéaTe To
Kahadl kat picte To mepiexopevo ancubeiac oto mdro.

Meta ty olokNjpwon evo¢ payepéatoc, 1 OUOKELY &ival
apéow éTolyn va EeKIVIaEL pia véa mpoeTolpaoia.

H[ful(tlxéc GUPBOUAEC

+ Ta pikpa 0LOTATIKG amattodv Yevikd ehagpw¢ Ayotepo
Xpovo mpoeTolpaciac amd Ta peyautepa.

+ Mia peyohutepn moodtnta Mkwv amartei pévo Aiyo
TIEPLOOOTEPO  XPOVO TIPOETOIHAOIAC, EVR) id MIKpOTEPN
moodtTa anaitei Aiyo Ayotepo xpovo.

+ To avakdtepa Twv PIKPOTEPWY GUOTATIKWY 0TI HEOT TOU
Xpovou mpoeTopaciac PeXtiwvel To TeENKO amoteheopa Kat
TIPOAYEL TO OHOLOHOPPO payeipepa.

- Tla tpayavég matdteg, mpoobéate Aiyo AddL 0TIC QpéoKeC
TATATEC KAl MAPATEIVETE EAAQPUIC TO XPOVO HayELpEPaATOC.

+ Mnv ypnatporoteite n&ouoxeuﬁ Yo T0 payeipepa e§aipeTika
NTapwv TPOYWY, OTIWE AOUKAVIKA.

« Ta GVaK Tou Kavovikd YrvovTal 0o (polpvo Pmopoly emiong
Va TAPAoKEVAoToV 0T PITELA aEPOg.

« H 1baviki moodtnta yia tpayavd Ttotng eivat mepimov 500
Ypappdpia.

« Av BéNeTe va ProeTe KEIK, KIC 1 evaiobnTa i yepotd gayntd,
rongsrr']ors éva katdMnho Tagi f mato Yneipatog péca oto
KahdOt.

Mpostoipacia omTKVY Natatdxia ymtdtac)\ )
Ma va griete omikd matatdkia matdrag, akohouBAoTe Ta



[I3r'1 ara mov vrodewkviovtal: )

. KaBapiore ¢ matdreg kat kOYTe TI 0€ pmacTouvdkia.

2. M\ovete kald Ta PMacToovia Kai OTEYVWOTE Ta Pe XapTi
Kou(ivac.

3. P(gT'E Y2 koutahd ¢ oodnag ehaibhado oe éva pro),
mpocBéote Ta TOUMC Kal avakateyte péxpt va kahugBolv
0H0I0H0pQa. o )
4. Apaipéote Ta Toun¢ e Ta §aYTUAA 0ag 1 e éva payelpiko
0OKeLOg, acp%vovmc 0 TEPLTTO AAd1 0T0 UmOA, Kal PETaPEPETE
Ta 070 KahdOL.

5. MOXﬂpélI)TE obpgwva pe TIC odnyieg Tou MapovTog
EYXELpLOiov.

KaBapiopog
Metd ™ xpron, a@fote T OUOKEVr va KPUWOEL yia
Toudx1oToV 30 AETTd TIpIV TN YEIpIOTEiTe 1) TN KaBapioeTe.
KaBapiCete tn ouokeun petd amd kdbe ypnon.
Mnv ypnotpomoteite petalikd okevn i Aelavtika uNikd yia va
kadapioete 1o dioko, T0 kahddL 1 T0 EGWTEPIKO TNE GUOKEVRC,
\{la v NV KATaoTpagei n aviikoAnTIKN EMoTpwon.

. Bydhte ™ ovokevr amé v mpila kar a@RoTe TV va
KPUWOEL EVIEAWC.
Inpeiwon: Na va emraylvete my YO&n, Tpapnéte to kahadL
TIPOG Ta £¢W.
2. KaBapiote 10 €€wTepIKO e Eva uypo Travi.
3. Mvete 10 dioko Kat To KaAAOL pe (0T6 vepo, ypd maTwy
Kat éva {n Aelaviko oq)ouxydpl.

Tuppoul: Ta emkaBioelc, yepiote To dioko pe (eoTo vepo
Kal anoppumavik Kai agroTe To kaAddt va pouhidoel yia
neRmou 10 Aenté. ) o )
5. KaBapioe 0 £0wtepikd jie (€0T6 vepod Kat éva pn AelavTiko
apouyydpt

HR - SIGURNOSNA UPOZORENJA

[ ] Prije  upotrebe, pailjivo
procitajte ova upozorenja i upu-
te te ih sacuvajte za buduce potre-
be. Nepostivanje ovih uputa moze
prouzroditi elektricni udar, pozar i/
lli ozbiljne ozljede. Prilikom upo-
trebe elektricnih uredaja uvijek se
pridrzavajte osnovnih sigurnosnih mje-

4. Ta emiyova umoeippata,  xpnoiomoujote  éva
QAmopPUMAVTIKG amoNimaveng.

AVTLUETWMLON

npoBAnpdtwv

MOavn attia

NpéBAnpa n

H pputélo aépa Sev H ouokeur 8ev eivat cuvdedepévn

gvepyonoLeital oto Siktuo

To dpayntd Sev eivar
UOYELPEUEVO

Ta ovak Sgv yivovtat
TPOayava

Agv purnopw va
ENAVATOMOBETHOW CWOTA
To KaAd6OL

Ano ™ ouokeur Byaivel
AgUKOG KAMVOG

To kouprnti ekkivnong dev
nationke

MoAU peydAn noodtnta
OUOTATIKWY 0TO KAAGOL

PuBuiote tn Beppokpacia oAy
XounAd

XpnowonotBnke £vag tomog
OVOK KAtdAAnAog yLa
TopadooLaKS TNYAVIoHa

Ndpa oAAd cUCTATIKA OTO
KoAGOL

Ta cuotatikd eivat Slaitepa
Autapd

MNapouoia unoAelppdtwy Airmoug
0T0 KaAdOL

Abon

JUVSEOTE TO O€ pLa TPila PEVATOG

Adou pubuioete tn Bepuokpaocia kal tnv
WPQ, TIATAOTE TO KOUWTTL EKKivRONG.

MELWOTE TNV MOCOTNTA TWV CUOTATIKWY
0T0 KaAdOL

AUEnon tng pubpLopévng Beppokpaoiag

Xpnowomnoujote ovak ¢polpvou 1
Bouptoiote pe Aiyo AL

Mnv untepBaivete To PéyLoto eninedo nmou
avadépetat

H &tappon AadLol mapdyeL AEUKO Kamvo-
eivat puolohoyikr kaw ev emnpedleL tn
Aettoupyia.

KaBapiote kald to kaAdOL petd amnd kabe
xerion
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Ta ppéoka Toutg
HayeLpevovTal

, tomnog natdrag
avopolopopda

Ta pnactouvia Sgv EeMAUONKav

owotd

Ta dppéoka Toutg Sev

yivovtat tpayava Aiyou Aadlov

ra kako biste smanjili rizik od pozara,
elektricnog udara, tjelesnih ozljeda i
materijalne Stete,

Uredaj je namijenjen kucnoj i slicnoj
uporabi, posebno u kuhinjskim prosto-
rima za osoblje u trgovinama, uredima
i drugim profesionalnim okruZenjima;
na farmama; gostima u hotelima, mo-
telima i drugim smjestajima; smjestaju
tipa “bed and breakfast”. Nije prikladan
za profesionalnu uporabu. Ne koristite
uredaj za svrhe osim predvidenih. Svaka
druga uporaba smatra se neprikladnom
| opasnom.

Ako uredaj namjeravate odbaciti,
preporucuje se da ga onesposobite
rezanjem kabela za napajanje. Prije
spajanja na mrezu provjerite odgova-
ra i naponska oznaka onoj u vasem
domacinstvu i ne koristite neprikladne
utikace ili produzne kabele. Ne koristite
uredaj ako su kabel, utikac ili dijelovi
oSteceni.

Pazite da kabel ne dodiruje vruce
dijelove uredaja niti da se pritisne uz
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Aev xpnotpomnotbnke o cwotdg

Mapouaia moAl vepoU 1 oAU

Xpnotpomotote GpEOKEG, BPAOUEVES
TTATEG

ZeMAUVETE KOAQ TQL UMACTOUVLA YO VAL
adatpéoete to GuUlo.

STEYVWOTE KAAQ TA UITACTOUVAKLA KA, OV
XPELAOTEL, KOYTE Ta Lo Aemtd i
nipooBéote Aiyo neplocotepo Aadt.

ostre rubove. Ne iskljucujte uredaj
povlacenjem za kabel. Nakon uporabe
Iskljucite uredaj iz uticnice 1 pricekajte
da se ohladi prije spremanja i Ciscenja,
Sve popravke, ukljucujuci mogucu
zamjenu kabela, smije obavljati samo
ovlasteni i strucni tehnicar. Nikada
nemojte omatati kabel oko ruke dok
je uredaj ukljucen. U slucaju oluje,
iskljucite uredaj iz struje. Potpuno
odmotajte kabel prije uporabe. Ne
povlacite uredaj za kabel niti ga kori-
stite kao rucku. Ne omatajte kabel oko
ostrih kutova ili ga stavljajte na vruce
povrsine.

Cuvajte ovaj prirucnik tijekom cijelog
vijeka trajanja uredaja. Ako uredaj da-
jete drugoj osobi, ukljuite svu pratecu
dokumentaciju. Ako su neke upute ne-
razumljive, kontaktirajte proizvodaca
prije uporabe.

Paznja! Redovito provjeravajte vijcane
spojeve, istrosenost | funkcionalnost
uredaja. Koristenje neodgovarajucih
dodataka moze predstavljati opasnost.



Uvijek iskljucite uredaj ako ga ne nadzi-
rete, ili prije sastavljanja, rastavljanja,
(iScenja i odrzavanja. Ne izlazite ga at-
mosferilijama. Ne koristite ga na otvo-
renom. Ne ostavljajte uredaj prikljucen
bez nadzora. Ne koristite ga mokrim
rukama ili bosim nogama.

PAZNJA! Opasnost od qusenja. Elementi
ambalaze nisu igracke. DrZite plasticne
vrecice izvan dohvata djece.

Tijekom uporabe pazite da djeca ne
dolaze u kontakt s uredajem. Ako je
vanjski kabel ostecen, mora ga zamije-
niti proizvodac ili ovlasteni servis.
Uredaj nije namijenjen osobama
(ukljuCujuci  djecu) s ogranicenim
fizickim, ~osjetilnim ili - mentalnim
sposobnostima bez nadzora i uputa.
Djeca ne smiju koristiti uredaj za igru.
(iscenje koje moze izvesti korisnik ne
smiju izvoditi djeca mlada od 8 godi-
na, osim pod nadzorom. DrZite uredaj
i kabel izvan dohvata djece mlade od
8 godina i pohranite ga na suhom i si-
qurnom mjestu. Uredaj nije predviden
za uporabu s vanjskim tajmerom il
daljinskim upravljacem.

Postavite uredaj na stabilnu povrinu
qdje se ne moze prevmuti,

&0PREZ!

Ne koristiti na vruéim Stednjacima ili
plocama za kuhanje. Kako biste ga
koristili, postavite uredaj na radnu
povisinu otpornu na toplinu, dalje
od izvora topline i prskanja vode. Ne
stavljajte blizu zapaljivog materijala.
Odrzavajte odgovarajucu udaljenost
od predmeta i zidova. Zastitite uredaj
od prskanja tekucine. Nemojte koristiti
uredaj u blizini kada ili sudopera
napunjenih vodom.

&0PREZ! .
Povrsine (e

tijekom uporabe vjerojatno postati vrlo
vruce.

&OPREZ!

Tijekom kuhanja moze izlaziti vruca
para. Nemojte blokirati dovod zraka
tijekom rada. Uvijek pustite aparat da
se ohladi nekoliko minuta izmedu dva
koriStenja. Pricekajte da se uredaj ohladi
prije ciSCenja ili transporta. Aparat
nemojte koristiti prazan. Ne stavljajte
metalne predmete i posude unutra.
Uredaj namijenjen za kuhanje cvrste
hrane. Nikada nemojte prekoraciti
maksimalni kapacitet punjenja.
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1
&OPREZ' Nikada nemojte

dovoditi dijelove pod naponom u dodir
svodom: opasnost od kratkog spoja. Ne
koristiti na otvorenom.  Nemojte
uranjati uredaj, kabel za napajanje ili
utikac u vodu, pod tekucu voduili u bilo
koju drugu tekucinu. Nemojte pomicati
ili premjestati uredaj dok je u uporabi.
Prije CiScenja uredaja ili izvodenja
radova odrZavanja, iskljucite uredaj iz
struje. Nemojte uranjati u vodu radi
(iscenja. Da biste uklonili ostatke hrane,
(istite uredaj mekom, neabrazivnom
krpom i neutralnim deterdZentom tek
nakon Sto iskljucite uredaj i odspojite
ga iz struje. Aparat se mora redovito
provjeravati i ne smije se koristiti ako je
ostecen. Ako ima pukotina, iskljucite
uredaj iz struje kako biste izbjegli
mogucnost strujnog udara. Nikada ne
stavljajte uredaj u perilicu posuda.
Spojite na uzemljenu elektricnu
uticnicu. Nepostivanje ovog zahtjeva
moze rezultirati strujnim udarom koji
moze dovesti do ozbiljnih ozljeda.
ProizvodaC  nije  odgovoran  za
nepravilnu uporabu.

Energetskaucinkovitostiekoloskidizajn.
Potrosnja energije u stanju mirovanja:
0,35 W. Automatska aktivacija: unutar
20 minuta nakon upotrebe. Umrezeno
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stanje pripravnosti: Nije primjenjivo.
Proizvod nema bezicnu ili zicanu vezu.
Proizvod ima ugradeno napajanje, nije
potrebno vanjsko napajanje.

OPIS DIJELOVA

1. Pladanj za kuhanje

2. Rucka za kosaru

3. Kosara

4. |zlaz zraka

5. Kabel za napajanje

6. Digitalni zaslon i dodirna ploca
7. Prozimi prozor

8. Ulaz zraka

Informacija vazno
Prije upotrebe uredaja_paZljivo procitajte ovaj prirucnik,
Nepravilna uporaba moZe ostetiti proizvod ili predstavljati
opasnost za korisnika. Sacuvajte ovaj prirucnik za buducu
upotrebu.
PAZNJA:
Ne uranjajte tijelo uredaja u vodu niti ga ispirite pod mlazom
vode zbog prisutnosti elektricnih i grijacih komponenti.
Ne dopustite da tekucine prodru u uredaj .
Ne prekrivajte otvore za zrak (ulaz i izlaz) tijekom rada. Ne
unite posudu uljem .
e dodirujte unutarnje dijelove tijekom upotrebe.

Automatsko iskljucivanje 5

Uredaj ima ugradeni timer i automatski se iskljucuje nakon
postavljenog vremena. Alternativno, moze se ru¢no iskljuciti
pritiskom na gumb za islﬂjucivanje: potpuno iskljucivanje
dogada se unutar 20 sekundi.

Prije prve upotrebe

Uklonite sav materijal za pakiranje, naljepnice i etikete.
Operite kosaru i pladanj vrucom vodom, deterdZentom za
quude i neabrazivnom spuzvom,

Cistite unutarnje i vanjske povriine uredaja mekom krpom.
Nije potrebno dodavati ulje ili mast u pladanj jer uredaj radi
s vrucim zrakom.

KoriStenje uredaja

Uvijek koristite na ravnoj, vodoravnoj i stabilnoj povrsini.
UKljucite utikac u uzemljenu uticnicu.

Paljivo izvadite kosaru iz friteze na vrudi zrak.

Umetnite posudu u koSaru i stavite hranu unutra. Vratite
kosaru. Upozorenje: Ne prekoracujte oznacenu razinu MAX.
Preopterecenje moZe utjecati na kvalitetu kuhanja.

Vazno: Tijekom i neposredno nakon upotrebe, ko3ara moze
biti vrlo vruca. Rukujte je samo za rucku. Ne dodavajte ulje ili
druge tekudine u posudu.

Dodirnite gumb za ukIjuEivanjle/iskljufivan!‘)e da biste
aktivirali zaslon. Dodimite gumb “Izbornik” da biste odabrali
Zeljeni program kuhanja.



Upravljacka ploca

1. Evepyormoinon/Amevepyomoinon
%.(Igouum'— )

. Oeppokpasia

4, Mz%l’l P

5. Xpovodiakomtng

6. Koupmi +

7."Evapén/Naven

AIRFRY

REHEAT

CHICKEN

Napomena: Postoji 12 unaprijed postavljenih funkija : rostilj,
przenje navrui zrak , povrce, Haja, gratiniranje, podgrijavanje,
odrezak, pomfrit, eEend‘e, piletina, pecenje’i riba.

Dodirnite gumb Izbornik za odabir i promjenu Zeljene funkcije
kuhanja. Vrijeme i temperatura mogu se jednostavno podesiti

UNAPRIJED POSTAVLIENI IZBORNICI

dodirom odgovarajucih ikona.
la f)odesavanje vremena prvo pritisnite ikonu vremena na
zaslonu, a zatim pomocu ikona +/- povecavajteili smanjivajte
za T minutu. Pritisnite i drZite za brzo podesavanje.
Za podeSavanje temperature prvo pritisnite ikonu
temperature na zaslonu, a zatim pomocu ikona +/-
povecavajte ili smanjivajte za 5°C. Pritisnite i drZite za brzo
Eode§avanje.

aspon temperature: 80°C ~ 200°C
Raspon vremena: 1 min ~ 60 min

Pocni kuhati
Nakon odabira Zeljene funkcije, pritisnite gumb Start/Pauza
za pocetak kuhanja.
Napomena: Tijekom kuhanja na vruci zrak, ako Zelite
promijeniti program (na primjer, s Pecenja na Pomfrit), prvo
pritisnite tipku Start/Pauza za pauziranje. U stanju pauze
odaberite novi Zeljeni program iz tipke Izbornik. Ponovno
;[)ritisnite tiﬁku Start/Pauza za nastavak kuhanja.

ijekom kuhanja moZete promijeniti i vrijeme i temperaturu.

Indikator podrhtavanja
Neka jela zahtgevaju protresanje na pola vremena pripreme
(vidi odjeli(ak“ ostavke”).
Kada indikator protresanja treperi, izvadite koSaru pomocu
rucke, protresite hranu i vratite kosaru u uredaj. Napomena:
Za program Pomfrit, signal protresanja e se aktivirati nakon

Gumb ikona Zadana temperatura Zadano vrijeme Tresti

Jelovnik

Zadano / 180°C
Rostilj / 195°C
Friteza na vruéi zrak / 200°C
Gratiniranje / 200°C
Grijanje / 175°C
Peéenje / 200°C
Piletina / 195°C
Povrée / 180°C
Jaje / 160°C
Odrezak / 200°C
pomfrit / 200°C
Kuhanje peénica / 160°C
Riba / 190°C

15 minuta Da
20 minuta Da
18 minuta Da
10 minuta Da
4 minute Ne
10 minuta Da
22 minute Da
10 minuta Da
18 minuta Ne
10 minuta Da
20 minuta Da
20 minuta Ne
10 minuta Da

31



3/5 ciklusa kuhanja. Ako ne izvadite ko3aru i ne protresete
sadrZaj, indikator protresanja ¢e nastaviti treperiti.

Kra'kqhanr’(a . . L
Na kraju ciklusa kuharya, uredzy Ce se oglasiti zvucnim
signalom (5 puta). Izvadite posudu i stavite je na povrsinu
ofpornu na toplinu.

Napomena: Nakon isteka postavljenog vremena, I%rijaf
Ce se iskljuciti, ali ventilator ¢e nastaviti raditi otprilike 20
sekundi kako bi rasprsio preostalu toplinu, nakon cega slijedi
posljednji zvucni signal.

Kontrola kuhanja

Provjerite kuhang']e hrane,

Napomena: ako hrana jo$ nije gotova, vratite ko3aru, podesite
temperaturu i pritisnite Start za nastavak kuhanja .

Uklanjanje hrane 5
Za hranu” poput mesa, piletine ili sastojaka koji sadrze
masnocu, a koji se mogu nakupiti na dnu kosare, upotrijebite
hvataljke za pojedinacno vadenje.
Napomena: Nemojte okretati posudu kako biste sprijecili
grolijevanje nakupljene tekucine po hrani.

a suhu hranu poput €ipsa ili povrca, otvorite kosaru i sadrZaj
ulijte direktno na tanjur .

Nakon zavrSetka procesa kuhanja, uredaj je odmah spreman
za pocetak nove pripreme .

Prakticni savjeti

« Manji sastojci obicno zahtijevaju nesto manje vremena za

pripremu od vecih.

« Veca kolicina sastojaka zahtijeva samo malo duZe vrijeme

pripreme, dok manja kolicina zahtijeva nesto krace vrijeme

prlg)reme. ) § ) ]

. rotresan{(e manjih sastojaka na pola vremena pripreme

poboljsava krajnji rezultat i potie ravnomjerno kuhanje.

« Za hrskave pomfrite, dodajte malo ulja svjezem krumpiru i

malo produfite vrijeme kuhanja.

- Ne koristite uredaj za kuhanje izrazito masne hrane, poput

kobasica.

- Grickalice koje se obi¢no peku u pecnici mogu se pripremitii

u fritezi na vrudi zrak.

« Idealna koli¢ina za dobivanje hrskavih Cipsa je oko 500
rama,

E]Ako Zelite ispedi kolac, kid ili delikatnu ili punjenu hranu,

stavite odgovarajuci lim za pecenje ili posudu u kosaru.

lzrada domacih cipsa

Za izradu domacih Cipsa slijedite sljedece korake:

1. Qgulite krumf)ir i nareZite ga na stapice. }

2. Stapice temeljito operite i osusite papirnatim ru¢nicima.
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3. Ulijte %2 Zlice maslinovog ulja u zdjelu, dodajte krumpirice i
mijesajte dok se ravnomjerno ne premazu.

4. |zvadite krumfiric'e prstima ili kuhinjskim priborom,
ostavljajudi visak ulja u zdjeli, a zatim ih prebacite u kosaru.
5. Kuhajte prema uputama u ovom prirucniku.

Ciscenje

Nakon "upotrebe, ostavite uredaj da se hladi najmanje 30
minuta prije rukovanja ili ciScenja.

Ocistite uredaj nakon svake upotrebe. Nemojte koristiti
metalni ?ribor ili abrazivne materijale za ¢iScenje posude,
kosare ili unutradnjosti uredaja, jer to moze otetiti
nePriqn'@juc'i premaz. )

1. Iskljucite uredaj iz strugle |J)ust|te da se potpuno ohladi.
Napomena: Za ubrzanje hladenja izvadite kosaru.

2.Vanjski dio ocistite vlaznom krpom.

3. Operite pladanj i ko3aru yruéom vodom, deterdZentom za
posude i neabrazivnom spuzvom.

4. 7a tvrdokorne ostatke upotrijebite deterdZent za
odmascivanje. )
Savjet: Za "naslage napunite posudu vrucom vodom i
deterdZentom te ostavite ko3aru da se namace oko 10 minuta.
5. Ocistite unutradnjost toplom vodom i neabrazivnom
spuzvom. S .
6. Ocistite gn&au element odgovarajucom cetkom kako biste
uklonili ostatke hrane.

Ocuvanje

1. Iskljucite uredaj iz struje i ostavite ga da se potpuno ohladi.
2. Prije odlaganja uredaja provjerite jesu li svi
dijelovi Cisti i potpuno suhi.



Rezolucija od problemi

Problem Mogucéi uzrok Otopina

Friteza na vrudi zrak se ne  Uredaj nije spojen na elektri¢nu . . .
Umetnite utikac u uti¢nicu

ukljucuje mreZu
Gumb za pokretanje nije bio Nakon pode$avanja temperature i
pritisnut vremena, pritisnite gumb za pokretanje.
Hrana ne izgleda kuhano PreviSe sastojaka u kosarici Smanijite koli¢inu sastojaka u ko3arici
Temperatura set previse nisko Povecajte temperaturu set
Koristena je vrsta grickalice Koristite grickalice prikladne za pec¢nicu ili

Grickalice nisu hrskave R o .. .. R
prikladne za tradicionalno prZzenje premaZzite s malo ulja

Ne mogu pravilno ponovno - . N Ne prekoradujte maksimalnu naznacenu
Previse sastojci U kosara

umetnuti kosaru razinu

Curenje ulja proizvodi bijeli dim; to je

Izlazi dim bijela s uredaja  Sastojci su posebno masni . o
normalno i ne utjece na rad.

Prisutnost ostataka masnoce u Nakon svake upotrebe temeljito odistite
kosari kosaru.

Svjezi Cips se

. . Nije koriStena prava vrsta krumpira Koristite svjeZi, ¢vrsti krumpir
neravnomjerno pece

Temeljito isperite Stapice kako biste

Stapici nisu bili pravilno isprani
P P P uklonili ¥krob.

Prisutnost previse vode ili premalo Dobro osusite Stapice i po potrebi ih

Svjezi Cips nije hrskav
) psny ulja nareZite na tanje ili dodajte jos malo ulja.

= Leggere il manuale
= Superficie calda dell'operatore

E - Leer el manual del operador

P - Leia 0 manual do operador
E - Superficie caliente GR - AlopdoTe o eyyelpibio Tou Kelplot
P - Superficie quente HR - Procitajte prirucnik za rukovanje
GR - Zeoti emeaveia
HR - Vruéa povriina

E = Smaltimento delle apparecchiature
— elettriche ed elettroniche = Osservare le avvertenze e le norme sulla sicurezzz

E - Eliminacion de equipos eléctricos y electrénicos E - Respete las advertencias y normas de seguridad

P - Descarte de equipamentos elétricos e eletrénicos P - Respeitar os avisos e as normas de seguranca

GR - AnéppuPn NAEKTPIKOV Kat NAEKTPOVIKOU EEOTAGHOU GR - Tnpeite TIC TPOEIGOTOIRGEIC KAl TOUC KAVOVIGLOUG ao@aleiag
HR - Odlaganje elektri¢ne i elektronicke opreme HR - Postujte upozorenja i sigurnosne propise
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Il simbolo del cassonetto barrato indica che il prodotto & soggetto alla raccolta differenziata. Per le sue caratteristiche tecniche il prodotto, se smal-
tito impropriamente, puo rivelarsi dannoso per la salute e per I'ambiente. Per questo motivo il prodotto non deve essere smaltito insieme ai rifiuti
solido urbani. L'utente dovra pertanto conferire I'apparecchiatura giunta a fine vita agli idonei centri di raccolta differenziata dei rifiuti elettronici ed
elettrotecnici, oppure riconsegnarla al rivenditore al momento dell’acquisto di una nuova apparecchiatura di tipo equivalente, in ragione di uno ad
uno o conferirla gratuitamente, in caso di prodotto di piccolissime dimensioni, presso i negozi che forniscono questo servizio. L'adeguata raccolta
differenziata per I'awio successivo dell'apparecchiatura dismessa al riciclaggio, al trattamento e allo smaltimento ambientalmente compatibile
contribuisce ad evitare possibili effetti negativi sulla salute e sull'ambiente e favorisce il reimpiego e/o riciclo dei materiali di cui & composta
I'apparecchiatura. Lo smaltimento abusivo del prodotto comporta I'applicazione delle sanzioni previste della normativa vigente.

E - El simbolo del contenedor de basura tachado con un aspa indica que el producto esta sujeto a recogida selectiva. Debido a sus caracteristicas
técnicas, si el producto se elimina de forma indebida, puede resultar perjudicial para la salud y el medio ambiente. Por esta razdn, el producto
no debe eliminarse junto con los residuos solidos urbanos. El usuario, por lo tanto, debera depositar el aparato, cuando este llegue al final de su
vida Gtil, en los centros de recogida selectiva de residuos de aparatos eléctricos y electronicos correspondientes, o bien entregarlo al distribuidor
cuando compre un nuevo aparato similar, a razon de uno por uno, o dejarlo gratuitamente, en caso de productos muy pequefios, en las tiendas que
proporcionen este servicio. La adecuada recogida selectiva para realizar el reciclaje del aparato en desuso, su tratamiento y eliminacion de forma
compatible con el medio ambiente contribuye a evitar posibles efectos negativos sobre la salud y el medio ambiente y favorece la reutilizacion y/o
reciclaje de los materiales de los que estd compuesto el aparato. La eliminacion ilegal del producto conlleva la aplicacion de las sanciones previstas
en la normativa vigente.

P - 0 simbolo do contentor de lixo barrado indica que o produto é sujeito a recolha diferenciada. Devido as caracteristicas técnicas, o produto se
eliminado indevidamente, pode se tornar perigoso para a satide e meio ambiente. Por esta razdo o produto ndo deve ser eliminado junto com o
lixo sdlido urbano. O usudrio devera portanto entregar o equipamento sem mais utilizacdo nos centros de recolha especificos para lixo eletronico
e eletrotécnico, ou entdo entrega-lo ao revendedor no momento da aquisicdo de um novo equipamento de tipo equivalente, na proporcdo de um a
um ou entrega-lo gratuitamente, em caso de produtos de dimensdes muito pequenas, nas lojas que oferecem este servico. A recolha diferenciada
adequada para a entrega em seguida do equipamento inutilizavel a reciclagem, ao tratamento e a eliminagao ambiental compativel contribui a
evitacdo de possiveis efeitos negativos para a satde e o meio ambiente e favorece a reutilizacdo e/ou a reciclagem dos materiais com os quais é
composto 0 equipamento. A eliminagdo abusiva do produto comporta a aplicagdo das sangdes previstas pela normativa vigente.

GR - To akupwpiévo cOpBoN0 K&dou amoppLUPGTWY LTIOdELKVUEL OTL TO TTPOIOV UTIOKELTAL 0 XVOKOKAWET. MLOX TOX TEXVLKG XKPOKTNPLOTLKG TOU,
T0 TIPOiGV, £Gv dev amoppLeBel owoTd, pmopel vax elvaxt emkivauvo yux Tnv vyela paig kot To TreptBAAAOV. Mot To Ayo auTd, To TIPOioV dev
TIPETEL VX OTOPPLTTITETOL MO PE Tot OTEPEX GOTIKGK mOBANTA. KaT& GUVETTELR, N XPAOTNG Bat TIETTEL VX PETOQEPEL THY TUTKELT 0TO TENOG TNG
Nettoupytkic Twig TS o€ KATGMNAX SLX@OPOTIOUEVA KEVTPX GUNAOYAG YLO NAEKTPOVIKEG GUUKEVEC KOL NAEKTPO-TEXVIKG GTIOBANTE, 1 VX
IV EMLOTPEYEL OTOV MOVOTIWANTA KATK TV 0yOP& ULOG VEKG TUTKEVAG LOOBOVAKOU TUTIOU, 1 VOt TV aiodtbaEL Swpedv, ot Trep(mrTuwom oA
HLPKWV SLXOTHOEWY € KATAOTAGTA TIOD TIXPEXOLV GUTA TNV UTIMPEaTe. H KaTGAANAN EexwpLaTh GUMOYA YLa TV HeTEMELTa TpowOnam ot
avakOkAwan, emegepyaata kot TeptBahAovTika oupBaT BLBETN TUMBAMNEL OTNV KTTOQLYN HPVNTIKUV ETILTITWOEWV YLa TO TIEPLBANOV KoL
TNV LYELoL KL TIpOWOEL TV emavapnaLpoTIoinam 1 / Kot GvakOKAWGN Twv UKWV TIou amxpTiCouy Tov eE0TALapO. Maxp&vopn amoppudn Tou
TIPOLOVTOG OTTO TOV LBLOKTITN TUVETIRYETKL TNV EQKPHOYN TWV SLOLKNTLKWY KUPLTEWY TIOL TIPOBNETIOVTAL XTTO TO VOHO.

HR - Oznaka prekrizene kante za otpad oznacava da je proizvod namijenjen za odvojeno prikupljanje otpada. Zbog svojih tehnickih karakteristika,
ako proivod nije pravilno odloZen, moze biti opasan za zdravlje i okolis. Zbog toga proizvod ne smije bit odlozen zajedno s gradskim otpadom. Ko-
risnik treba odloziti nefunkcionalni uredaj u odredeni centar za odvojeno prikupljanje elektronskog i elektrotehnickog otpada, ili predati prodavacu
u trenutku kupnje novog proizvoda istog tipa ili predati bez placanja dodatnih troskova, u slucaju proizvoda malih dimanzija, u centrima koji nude
ovaj tip usluge. Adekvatno odvojeno prikupljanje otpada za naredno recikliranje odbacenih uredaja, za tretiranje i odlaganje u skladu s okolisem
doprinosi izbjegavanju negativnog utjecaja na zdravlje i okoli$ te pomaze za naknadno koristenje i/ili recikiranje materijala od kojeg se sastoji
uredaj. Neprimjereno odlaganje proizvoda stvara komplikacije te sankcije predvidene vazecim odredbama.
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